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BETRIEBSVORSCHRIFTEN

Sehr geehrter Kunde!

Vielen Dank fiir den Kauf unseres Induktionsherds. Unsere Produkte sind auf eine lange
Lebensdauer ausgelegt. Bitte lesen Sie vor der Aufstellung und Benutzung des Herdes die
Betriebsanleitung. Bewahren Sie diese Betriebsanleitung zum spiteren Nachschlagen auf.

I Dieses Gerdit ist fiir die Verwendung in Gaststétten bestimmt.

1. FUNKTIONSWEISE

Der  Induktionsherd  besteht aus  folgenden  Hauptkomponenten:  einem
Induktionsheizelement, speziellem Geschirr aus ferromagnetischen Materialien und einer
Steuerung. Die Funktion des Herdes basiert auf dem Prinzip der Erwdrmung durch
induzierte Wirbelstrome, die durch ein hochfrequentes Magnetfeld erzeugt werden. Das
elektromagnetische Feld entsteht unter Wirkung des im Stromkreis flieBenden Stromes zum
Zeitpunkt des Durchgangs der Magnetfeldlinie durch den Boden des Metallgeschirrs. Die
dabei entstehenden zahlreichen Wirbelstrome erhitzen das Geschirr und dessen Inhalt
schnell.

Metallgeschirr

Wirbelstrom

| Glaskeramik-Oberflache

Induktionsspule
-~
Induktionsstrome

2.  VORSICHTSMASSNAHMEN

Beachten Sie bitte die folgenden VorsichtsmaBnahmen, um Stromschldge, Kurzschliisse,

Brandgefahr und Schiden am Gerét zu vermeiden.

1. Versuchen Sie nicht, das Gerit selbst einzustellen, umzubauen oder zu reparieren. Die
Wartung soll von einem qualifizierten Techniker durchgefiihrt werden.

2. Betreiben Sie das Gerit nicht in einer feuchten Umgebung oder in der Néhe von
Wirmequellen wie einem Elektro- oder Gasherd usw.

3. Vermeiden Sie , dass Reinigungsmittel und brennbare Materialien auf die Oberfliche
des Gerits unter Induktionskochgeschirr gelangen.

4. Stellen Sie das Gerdt nicht auf einen Teppich oder eine Tischdecke, um eine
Blockierung der Luftzirkulation zu vermeiden. Im blockierten Zustand iiberhitzt sich
das Gerdt und der eingebaute Schutzmechanismus unterbricht automatisch die
Stromversorgung.

5. Legen Sie kein Papier oder Handtuch zwischen der Herdoberflache und dem Boden
des Kochgeschirrs.
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6. Verwenden Sie das Gerdt nicht auf einer unebenen Oberfliche oder -einer
Kunststoffbeschichtung.

7. Vermeiden Sie die Uberhitzung des leeren Kochgeschirrs. Uberhitztes Ol kann sich
leicht entziinden.

8. Legen Sie keine metallischen Gegenstinde auf die Keramikoberflache, z. B. Messer,
Gabeln, Loffel, Topfdeckel, Folien, Kleingeschirr usw., um Verbrennungen bei
Kontakt mit heilen Gegenstdnden zu vermeiden.

9.  Verwenden Sie kein Kochgeschirr mit einer rauhen oder unebenen Oberfléche, die den
Herd beschédigen konnte.

10. Bewegen Sie den Herd nicht, wenn das Kochgeschirr darauf steht.

11. Lassen Sie wihrend des Betriebs ausreichend freien Platz um das Gerdt herum und
halten Sie keine fremden Gegensténde in der Néhe des Gerits.

12. Lassen Sie keine Fremdkorper auf die Oberfliche des Herdes fallen, da er dadurch
leicht beschéddigt werden kann. Verwenden Sie das Gerét nicht, wenn Risse auf der
Oberflache vorhanden sind und iibergeben Sie es an ein Servicecenter.

13. Die Verwendung des Kochgeschirrs aus bestimmten Materialien kann zu
Fremdgeréduschen fithren. Dies ist ein normale und sichere Erscheinung, die durch den
Ausdehnungskoeffizienten bedingt wird. Zur Wérmezerstreuung wird ein eingebauter
Liifter verwendet, bei dessen Betrieb und nach dessen Abschalten Gerdusche auftreten
konnen.

14. Um Verbrennungen zu vermeiden, beriihren Sie keine Herdoberfliche wéhrend einiger
Zeit nach Beendigung der Arbeit, da sie durch hohe Temperaturen erhitzt wird.

15. Wenden Sie sich an den Hersteller oder seinen Servicedienst, um das beschidigte
Stromkabel zu ersetzen.

16. Stellen Sie das Gerit nicht auf Metallplatten oder Metalltische, um ihre Erwédrmung zu
vermeiden, sowie aus Sicherheitsgriinden.

17. Die Verwendung von Ol zum Braten bei hohen Temperaturen kann zu einem Brand
fithren. Um dies zu vermeiden, lassen Sie den Herd nicht unbeaufsichtigt.

18. Trennen Sie den Herd vom Netz, wenn Sie ihn nicht benutzen.

ACHTUNG: Personen mit herzerkrankungen sollten das gerit nur gemif3 den empfehlungen

des arztes verwenden.

* Unsere Produkte sind nicht fiir Personen mit kdrperlichen Behinderungen, eingeschrankter

Reaktion auf &duBlere Reize oder Personen mit psychischen Erkrankungen, einschlieBlich

Kindern, bestimmt, mit Ausnahme der Verwendung von Produkten in Anwesenheit von

Personen, die fiir ihre Sicherheit verantwortlich sind.

* Bewahren Sie das Gerit auB3erhalb der Reichweite von Kindern auf und lassen Sie es nicht

von Kindern erreichen, um Unfille zu vermeiden.

3.  SICHERHEITSMASSNAHMEN

Warnung: Zur personlichen Sicherheit und zur Vermeidung von Totalausfdllen des Herdes

versuchen Sie nicht, ihn selbst zu reparieren. Wenn das Stromkabel beschadigt ist,
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verwenden Sie den Herd ab sofort nicht mehr und wenden Sie sich an unser Servicecenter
oder eine qualifizierte Reparaturwerkstatt.

.’I 10 cm I‘.
Legen Sie die Platte aufeine
flache Oberfliche des Tisches

Stellen Sie bei der
Verwenden Sie zum Schntz  undlassenSie dabeieinen tell
der Batterie cinen spezicllen Abstandvonmindestens 10em  verwendung des Gerats
Luftschalter zwischen der Platte und der sicher, dass die

Wand. Steckdose geerdet ist.

Vor dem Aufwinmen von

Produktenin einer luftdichten

©

®
®

Verpackung, zum Beispiel Blockieren Sie den Zu-und X:;ﬁ:ﬁizldm Herd
von Festiggerichten, offaen  Abluftnicht, um Gefahrenzu : :
vermeiden Wasserdruck, um

Sie die Verpaclims, um eine
Explosionunter hohen
Temperaturen zu vermeiden.

Gefahren zu vermeiden.

®
®
®

Stellen Sie dasGeratnichtauf  »oronden Sie das
Stellen Sie niemals leeres Metalltische oder Metalltafeln ~ Ooratnicht i der Nahe
Geschir auf den. von Wiirmequellen wie
cinem Gas- oder
Elektroherd usw

Induktionsherd, um eine
Fehlfunktion des Geriites zu
wvermeiden und keine
Gefahren zu venursachen

Q)
B

0 Verhindem Sie den Zugang von
Y Kindem und Menschen mit Stellen Sie keine
Behinderungen zum Herd metallischen
Lassen Sie das Gerit nicht Gegenstinde auf die
Verwenden Sie spezielle unbeaufsichtigt keramische Oberflache
Steckdosen. zum Ezhitzen, um sine
Gefahr durch erhohte

Hitze zu vermeiden.

4. BEZEICHNUNG DER TEILE

Luftéffnung

Keramikplatte

Luftsammler

Steuerplatte

5. BETRIEBSVORSCHRIFTEN

1. EIN-/AUSSCHLATEN SchlieBen Sie das Netzkabel an eine Wandsteckdose an (220
V und 50 Hz). Es kommt ein Signalton, auf der Digitalanzeige erscheint "OFF"
("AUS"), die LED "ON /OFF" blinkt. Driicken Sie die "ON/OFF"-Taste, auf der
Digitalanzeige erscheint "ON" ("EIN"), die LED "ON /OFF" leuchtet dauerhaft rot
auf. Jetzt konnen Sie den "POWER" ("LEISTUNG") oder "TEMP SET"
("TEMPERATUR EINSTELLEN") -Taste driicken, um zum entsprechenden
Heizmodus zu wechseln.
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LEISTUNG: Wenn auf der Digitalanzeige "ON" erscheint und die LED "ON/ OFF"
dauerhaft rot aufleuchtet, driicken Sie die "POWER"-Taste: Auf der Digitalanzeige
erscheint "1800" und die LED "WATT" leuchtet rot auf. Der Herd befindet sich im
Heizmodus "POWER". Sie konnen die Heizleistung mit den Tasten "+" und "
einstellen. Heizleistungstufen: 400W, 600w, 800W, 1000W, 1200w, 1500W, 1800W,
2100w, 2400w, 2700W, 3000W, 3300W, 3600W.
TEMPERATUR EINSTELLEN: Wenn auf der Digitalanzeige erscheint ,,ON* und die
LED «ON/OFF» dauerhaft rot aufleuchtet, driicken Sie die "TEMP SET"-Taste, auf
der Digitalanzeige erscheint "130" und die LED "° C" leuchtet rot. Der Herd befindet
sich im Heizmodus "TEMP SET". Sie kénnen die Temperatur mit den Tasten "+" und
"-" einstellen. Temperaturstufen: 60°C, 80°C, 100°C, 120°C, 130°C, 140°C, 150°C,
160°C, 170°C, 180, 200°C, 240°C, 280°C.
ZEIT EINSTELLEN: Wenn sich das Gerét im "POWER" - oder "TEMP SET" -Modus
befindet, driicken Sie die "TIME SET" ("ZEIT EINSTELLEN")-Taste, auf der
Digitalanzeige erscheint "0:00" und die LED "MIN" ("MINUTEN") leuchtet rot auf.
Driicken Sie die Tasten "+" und "-", um die Zeit in Minuten von 00 bis 59 einzustellen.
Driicken Sie die "TIME SET"-Taste erneut, auf der Digitalanzeige erscheint "0".
Driicken Sie die Tasten "+" und "-", um die Zeit in Stunden von 00 bis 23 einzustellen.
Beim Einstellen der Uhrzeit konnen Sie die Tasten "+" und "-" zum schnellen Scrollen
von Ziffern gedriickt halten. Durch dreimaliges Driicken der "TIME SET"-Taste wird
die Zeiteinstellung abgebrochen und das Gerét kehrt in den vorherigen Heizmodus
zuriick. Am Ende der Zeiteinstellung kehrt das Gerédt in den vorherigen Heizmodus
zuriick und der Countdown beginnt. Am Ende des Countdowns schaltet sich der Herd
automatisch aus. Um die Uhrzeit zu iiberpriifen, driicken Sie die "TIME SET"-Taste.
ABSCHALTUNG DER STROMVERSORGUNG: Driicken Sie die "ON/OFF"-Taste;
die Heizung wird abgebrochen und der Herd geht in den Standby-Modus.
FEHLERCODES

CODE | FEHLER CODE | FEHLER

EO

Fehler in der Funktion der
Zentrale Steuereinheit defekt E5 Platine oder der zentralen
Steuereinheit

El

Kein Kochgeschirr E6 Stromiiberlastung

E2

Stromkreisunterbrechung oder
Kurzschluss des
Zu niedrige Versorgungsspannung E7 Bipolartransistors mit
isolierter Gate-Elektrode
(IGBT)

E3

Uberhitzung der
Keramikplatte

Versorgungsspannung zu hoch E8
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Uberhitzung des
E4 Stromkreisunterbrechung oder E9 Bipolartransistors mit
Kurzschluss des Temperatursensors isolierter Gate-Elektrode

(IGBT)

7.

SCHUTZVORRICHTUNGEN

Dieses Kochfeld ist speziell fiir Haushaltszwecke konzipiert.

1.

Uberspannungsschutz

Wenn die Spannung der Stromversorgung von 80 bis 280 V variiert, erfolgen die
Kochfeldeinstellungen und die Einstellung der erforderlichen Leistung automatisch.
Wenn die Spannung auflerhalb des angegebenen Bereichs liegt, wechselt der Herd
automatisch in den Standby-Modus.

Uberhitzungsschutz

Der Temperatursensor iiberwacht die Temperatur im Kochfeld. Wenn der Sensor eine
Uberhitzung erfasst, geht der Herd automatisch in den Standby-Modus.

Erkennung von kleinen Objekten

Wenn ein Geschirr mit einem Durchmesser von weniger als 80 mm oder kleine
Gegenstiande (Messer, Gabel, Zange, Schliissel usw.) in Kontakt mit der Oberflache
des Kochfelds kommen, ertdnt ein Warnton.

Kein Geschirr oder ungeeignetes Geschirr

Wenn der Kochtopf wihrend des Kochens vom Herd genommen wird oder fiir den
Gebrauch nicht geeignet ist, funktioniert der Herd nicht und es erscheint ein
Fehlercode auf dem Bildschirm.

Schutzabschaltung

Wenn das laufende Kochfeld innerhalb von 2 Stunden keine Befehle empfiangt, wird
sie automatisch ausgeschaltet.

(Ausnahme - wenn Sie den Timer langer als fiir 2 Stunden einstellen).

8.

KOMPATIBLES GESCHIRR

Anforderungen an das geeignete Geschirr:

1.

Anforderungen an Geschirrmaterialien: Der Boden sollte aus Materialien mit
magnetischer Leitfahigkeit bestehen.
2. Anforderungen an die Form: flacher Boden, Durchmesser von 12 bis 26 cm.
g
(/- -.\ _—_.
- S _’
Bratpfanne
Edelstahltopf : P
Gusseisenpfanne ;
Eisenpfanne d (Eisen Stah)
Z_ ==
mn =
. ) Eisentopf
Emailliertes Geschirr Wasserkocher aus Edelstahl
oder emailliert
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UNGEEIGNETES GESCHIRR

Der Induktionsherd kann viele Arten von Heizgerdten erkennen. Wenn die folgenden
Geschirrarten erkannt werden, heizt sich der Herd nicht auf und kann die gewiinschten
Vorginge nicht ausfiihren.

n Y r . N &l
Bl == B

Nicht erhitzbare Glasbratpfanne /

Eeramiktopf Topf Topfmit einem

gewidlbten Boden
-

L N\

L il

Topf mit Beinen Aufendurchmesser Utensilien aus Legierungen

kleiner als 12 cm mit niedrigem Eisengehalt

10. REINIGUNG UND PFLEGE
Sie konnen die Oberfldche des Induktionsherdes auf folgende Weise leicht reinigen.
Ziehen Sie das Stromkabel vor der Reinigung ab.

1.

Entfernen Sie kleinen Schmutz mit einem feuchten Tuch; spiilen Sie Ol mit Zahnpasta
oder einem neutralen Reinigungsmittel. Schrubben Sie die Oberfliche nicht mit einer
harten Biirste.

Entfernen Sie Schmutz und Staub aus dem Luftsammler und der Luftéffnung mit
einem Wattestibchen. Spiilen Sie Fettspuren sanft mit einer weichen Biirste mit einem
milden Reinigungsmittel ab.

Lassen Sie wihrend der Reinigung kein Wasser in den Herd eindringen. Wischen Sie
die Platte vor Gebrauch trocken.

Stellen Sie den Herd nicht unter Wasserdruck und tauchen Sie ihn nicht vollstindig
ins Wasser.

Zerlegen Sie den Herd nicht.

Halten Sie den Herd sauber und vermeiden Sie das Eindringen von Insekten in den
Herd, die sie ihn beschddigen konnen.

Verwenden Sie ein sauberes Geschirr, damit sich kein verbrennendes Fett auf der
Herdoberfliche ansammelt.
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KASUTUSJUHEND

Lugupeetud ostja!

Taname teid, et ostsite meie induktsioonpliidi. Meie tooted on mdeldud pikaajalise t66
jaoks. Enne pliidi paigaldamist ja kasutamist lugege palun kasutusjuhendit. Hoidke juhendit
hilisemaks kasutamiseks.

! Antud seade on ette ndhtud kasutamiseks ithiskondlikes toitlustusasutustes.

1. TOOPOHIMOTE

Induktsioonpliit koosneb  jargmistest pohiosadest: kuumutav induktsioonplaat,
ferromagnetilistest materjalidest valmistatud erindu ja juhtimissiisteem. Pliidi t66 pdhineb
korgsagedusliku magnetvilja poolt indutseeritud podrisvoolude kuumutaval toimel.
Elektromagnetvili tekib ahelat ldbiva voolu mdjul, kui magnetvilja joujooned lébivad
metallist ndu pohja. Seejuures tekkivad arvukad pdorisvoolud kuumutavad kiiresti ndud ja
selle sisu.

/ ,(,‘,,,;”O,"‘. s i Klaaskeraamiline pind

[ : ‘ ]
A Ii Y

000 A 000 ¢ ——

Induktsioonpool

e Induktsioonvoolud

2. ETTEVAATUSABINOUD

Juhime teie tdhelepanu jargmistele ettevaatusabindudele, mida tuleb jirgida elektriloogi,

lihise, tuleohu ja seadme kahjustumise véltimiseks.
1. Arge iiritage seadet iseseisvalt reguleerida, iimber ehitada ega parandada. Hooldus

tuleb teostada erialase viljadppega tehniku poolt.

2. Arge kasutage seadet niiskes keskkonnas v&i soojusallikate, niiteks elektri- voi
gaasipliidi jms ldhedal.

3. Eemaldage pesuvahendid ja pdlevad materjalid induktsioonndu alla jadvalt seadme
pinnalt.

4.  Arge asetage seadet vaibale vdi laudlinale, et mitte takistada Shuringlust; vastasel

korral kuumeneb seade iile ja sissechitatud kaitsemehhanism katkestab vooluringi

automaatselt.

Arge pange pliidi ja ndu pdhja vahele paberit ega ratikut.

Arge kasutage seadet ebaiihtlasel pinnal ega plastkattel.

Arge kuumutage tiihja ndud iile. Ulekuumenenud 8li vdib kergesti siittida.

Arge pange keraamilisele pinnale metallesemeid, niiteks nuge, kahvleid, lusikaid,

pottide kaasi, fooliumit, viikeseid ndusid jne, et viltida kuumade esemetega kokku

puutudes tekkivaid poletusi.

N O
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9.  Arge kasutage kareda vdi ebaiihtlase pinnaga ndusid, mis vdivad pliiti kahjustada.

10. Arge liigutage todtavat pliiti, kui sellel paiknevad ndud.

11. To6 ajal jitke seadme iimber piisavalt vaba ruumi ja drge hoidke selle ldheduses
korvalisi esemeid.

12. Arge lubage vdodrkehadel langeda pliidi pinnale, mis vdib kergesti kahjustuda. Arge
kasutage seadet, kui pinnal on pragusid ja viige see teeninduskeskusse.

13. Teatud materjalidest valmistatud ndude kasutamine vodib pohjustada korvalist miira.
See on laienemistegurist tingitud normaalne ja ohutu nidhtus. Soojuse hajutamiseks
kasutatakse sisseehitatud ventilaatorit, mille td6tamisel ja ka peale véljaliilitamist v3ib
esineda miira.

14. Poletuste véltimiseks drge puudutage pliidi pinda monda aega pirast selle t66 16ppu,
kuna see on kuum ja jahtumine vdtab aega.

15. Kahjustunud toitekaabli véiljavahetamiseks pdorduge tootja voi selle teenindusagendi
poole.

16. Arge asetage seadet metallpindadele, et viltida nende iilekuumenemist ja tagada
ohutus.

17. Oli kasutamine praadimiseks kdrgel temperatuuril voib pdhjustada tulekahju, mille
valtimiseks drge jatke pliiti jarelevalveta.

18. Kui te pliiti ei kasutata, eemaldage selle pistik vooluvdrgust.

TAHELEPANU! Siidamehaiguste all kannatavad isikud peaksid seadet kasutama ainult

vastavalt arsti soovitustele.

* Meie tooted pole mdeldud inimestele, kel on fiiiisiline puue, héiritud reaktsioonid vélistele

drritajatele voi pstiithikahiired, sealhulgas lastele, vilja arvatud juhul, kui nad kasutavad

toodet nende ohutuse eest vastutavate isikute juuresolekul.

* Hoidke seadet viikelastele kéttesaamatus kohas ja dnnetuste viltimiseks drge laske neid

selle juurde.

3. OHUTUSMEETMED

Hoiatus: isikliku turvalisuse tagamiseks ja pliidile korvamatu kahju véltimiseks drge piitidke

seda iseseisvalt parandada. Toitekaabli kahjustumisel 10petage pliidi kasutamine

viivitamatult ja pdorduge meie teeninduskeskusse voi kvalifitseeritud remonditodkotta.



Toiteelemendi kaitsmiseks
kasutage erilist dhuldlitit

1/1

Ennetoodete, nditeks
pooltoodete kunmutarrist
Ghukindlas pakendis avage
pakend, et viltida krge
temperatuurimdjul tekkivat
plahvatust.

Arge mitte kumagi asetage
nduktsioconplidile tithje
ndusid, et viltida seadme
talitlushiireid ja chuteket.

Kasutage enlisi pistikupesi.

o s fo

Asetage pliit tasasele
lauapinnale. jattes plidija
seina vahele vihemalt 10 ecm
wvahe

Ohu viltimiseks drge katke
Bhu sisse- ja viljavoohi.

Arge asetage seadetmetallist
laudadele viipaneelidele

Arge lubage pliidi juurde
lapsi ja piiratud viimetega
inimesi. Arge jitke seadet
jdrelevalveta.

4. OSADE NIMETUSED

Ohutusava

S

Seadme kasutamisel
veenduge, et pistikupesa
onmaandatud

&)

Ohu viltimiseks drge
kunagipeske pliti
surveveega.

Arge kasutage seadet
kuumaallikate niiteks
gaasi-vil elektriplidi
jmsliheduses.

&3

Suure kuumusega seotud
ohu viltimizeks drge
asetage keraamilisele
pinnale metallesemeid, et
neid soojendada.

5. KASUTUSJUHEND

1. SISSE-/'VALJALULITAMINE: Uhendage toitejuhe seinakontaktiga (220 V ja 50 Hz);
kostub helisignaal, digiekraanil kuvatakse kiri ,,OFF” (VALJAS), vilgub valgusdiood
,LON/OFF” (SEES/VALIJAS). Vajutage nuppu ,,ON/OFF”, digiekraanil kuvatakse kiri
,,ON” (SEES), siittib punane valgusdiood ,,ON/OFF” ja jdib pidevalt pdlema. Niitid
saate vastavasse kiittereziimi sisenemiseks vajutada nuppu ,,POWER” (VOIMSUS)

voi,,TEMP SET” (TEMPERATUURI SEADMINE).

10
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VOIMSUS: Kui digiekraanil kuvatakse kiri ,,ON” ja punane valgusdiood ,,ON/OFF”
poleb pidevalt, vajutage nuppu ,,POWER”; digiekraanile ilmub kiri ,,1800” ja siittib
punane valgusdiood ,,WATT”. Pliit on kiittereziimis ,,POWER”. Kiittevoimsust saate
reguleerida, kui vajutate nuppe ,,+” ja ,,-”. Kiittevdimsuse tasemed: 400 W, 600 W,
800 W, 1000 W, 1200 W, 1500 W, 1800 W, 2100 W, 2400 W, 2700 W, 3000 W, 3300
W, 3600 W
TEMPERATUURI MAARAMINE: Kui digiekraanil siittib kiri ,,ON” ja punane
valgusdiood ,,ON/OFF” pdleb pidevalt, vajutage nuppu ,,TEMP SET”; digiekraanile
ilmub kiri ,,130” ja punane valgusdiood ,,°C” pdleb. Pliit on kuumutusreziimis ,, TEMP
SET”. Temperatuuri saate reguleerida, kui vajutate nuppe ,+’ ja -7
Temperatuuritasemed: 60 °C, 80 °C, 100 °C, 120 °C, 130 °C, 140 °C, 150 °C, 160 °C,
170 °C, 180 °C, 200 °C, 240 °C, 280 °C.
AJA MAARAMINE: Kui seade on reZiimis ,,POWER” vdi ,,TEMP SET”, vajutage
nuppu ,,TIME SET” (AJA MAARAMINE); digiekraanile ilmub kiri ,,0:00” ja siittib
punane valgusdiood ,,MIN” (MINUT). Vajutage nuppe ,,+” ja ,,-”, et miirata aeg
minutites 00 kuni 59. Vajutage veel kord nupule ,,TIME SET”; digiekraanile ilmub
kiri ,,0”. Vajutage nuppe ,,+” ja ,,-”, et mddrata acg tundides 0 kuni 23. Aega médrates
saate numbrite kiireks kerimiseks hoida all nuppe ,,+” ja ,,-”. Kolmekordne vajutamine
nupule ,,TIME SET” tihistab aja méidramise ja seade naaseb eelmisse
kuumutusreziimi. Aja mddramise 10ppedes naaseb seade eelmisse kuumutusreziimi ja
alustatakse aja tagasiloendamist.

5. Tagasiloendamise aja 10pus lilitub pliit automaatselt vélja. Aja kontrollimiseks
vajutage nuppu ,,TIME SET”.
6. TOITE VALJALULITAMINE: Vajutage nuppu ,,ON/OFF”; kiitmine katkeb ja pliit
liilitub ootereziimile.
6. VIGADE KOODID
KO KO
oD VIGA oD VIGA
EO Keskjuhtimispult pole korras E5 | Viga pliidi vdi keskjuhtbloki t66s
El Nou puudub E6 | Voolu iilekoormus
Isoleeritud paisuga
E2 Liigmadal toitepinge E7 | bipolaartransistori (IGBT) avatud
ahel voi lijhis
N o Keraamilise paneeli
E3 Liiga korge toitepinge ES8 iilekuumenemine
. . o Isoleeritud paisuga
E4 T..er.nperatuumndurl avatud ahel voi E9 | bipolaartransistori (IGBT)
lihis . .
illekuumenemine
7. KAITSEVAHENDID
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See pliit on ette ndhtud just koduseks kasutamiseks.
1. Ulepingekaitse
Kui toiteallika pinge muutub vahemikus 80 kuni 280 V, toimub pliidi seadistamine ja
ndutava vOimsuse seadistamine automaatreziimis. Kui pinge véiljub kindlaksméaratud
vahemikust, liilitub pliit automaatselt ootereziimi.
2. Kaitse iilekuumenemise eest
Temperatuuriandur reguleerib temperatuuri  pliidi sees. Kui andur tuvastab
illekuumenemise, liilitub pliit automaatselt ootereziimi.
3. Viikeste objektide tuvastamine
Kui pliidi pinnaga puutuvad kokku ndud, mille 1abimddt on viiksem kui 80 mm voi
viikesed esemed (nuga, kahvel, tangid, voti jne), antakse kuuldav hoiatussignaal.
4. Noude puudumine voi sobimatud néud
Pliit ei td6ta ja ekraanile ilmub veakood, kui pott vdetakse pliidilt toiduvalmistamise
ajal voi ei sobi see kasutamiseks.
5. Automaatne viljaliilitamine kaitse-eesmérgil
Kui todtav pliit ei saa kiske 2 tunni jooksul, lilitub see automaatselt vilja.
(Erand — kui taimeril méératakse iile 2-tunnine aeg).
8. KOKKUSOBIVAD NOUD
Nouded sobivatele anumatele:
1. Nouded ndude materjalile: pdhi peab olema valmistatud magnetilise juhtivusega
materjalidest.
2.  Nouded vormile: lame alus, 14bim66t 12 kuni 26 cm.

. r
TN ..
o — —
Foostevabast terasest pott Raudpann Malmpann Pann
(teras)
-
| —
Emailndud Raudpott Foostevabast terasest

vl emailitud teekann

9. SOBIMATUD NOUD
Induktsioonpliit tunneb &ra erinevat liiki ndud. Kui tuvastatakse jargmist tiilipi ndud, siis
pliit ei kuumene ega saa ndutud toiminguid sooritada.

12
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e . Y r
- e -

Keraamiline pott Mittekuumenev klaaspanm/pott Kimera péhjaga pott
=
- '\
‘i ’
Pott jalgadel Vilislibimadt alla 12 Madala rauasisaldusega sulamist
cm ndud

10. PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE
Induktsioonpliidi pinna saate kergesti puhastada jargmistel viisidel.
Enne puhastamist eemaldage toitejuhe seinakontaktist.

N

o0k~ w

1. Vihene mustus eemaldage niiske lapiga; 0li peske maha hambapasta vdi neutraalse
puhastusvahendiga. Arge kriimustage pinda kdva harjaga.
Eemaldage Ohu sisselaskeavast ja ventilatsiooniavast mustus ja tolm vatipulgaga.
Rasvaj adgid peske Ornalt maha pehme harja ja pehme pesuvahendiga.
Arge laske puhastamisel vett pliidi sisemusse; enne kasutamist piihkige plaat kuivaks.
Arge asetage pliiti vee alla ega uputage seda iileni vette.
Arge votke pliiti lahti.
Hoidke pliit puhtana ja hoidke sellest eemale putukad, kes vdivad pliidi rivist vélja
litia.
Kasutage puhtaid ndusid, et pliidi pinnale ei koguneks pdlenud rasva.
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OPERATING INSTRUCTION
Dear buyer:
Thank you for purchasing our induction cooker. Our products are designed for a long
operating period. Prior to installing and using the cooker, carefully read its operating
instruction. Keep the instruction for use in the future.
I This equipment is designed for use at public catering enterprises.

1. PRINCIPLE OF OPERATION
An induction cooker consists of the following elements: an induction heating element,
special dishware made of ferrite ceramic materials, and a control system. The cooker
operation is based on the principle of heating due to induction vortex currents to be induced
by high-frequency magnetic field. Electromagnetic field arises under the action of current
flowing in the loop at the moment when the magnetic field line is passing through the metal
dishware bottom. Numerous vortex currents arising thereby will quickly heat the dishware
and its contents.

Metal dishware

Vortex electrical current
Glass ceramic surface

Induction coil

Induction currents

2. Precautionary measures
Please be aware of the following safety precautions, which are to be observed to avoid
electrical shock, short-circuit, fire hazard, or breakdown of the device.
1. Do nottry to set up, alter, or repair the device independently. The maintenance should

be performed by a skilled specialist.

2. Do not operate the device in a humid atmosphere or near heat sources, for example,

electrical or gas cooker, etc.
3. Do not admit any ingress of detergents or combustible materials onto the device

surface under induction dishware.
4. Do not place the device on a carpet or table-cloth to avoid air circulation blocking; in
case of blocking, the device will get overheated, and the built-in protection mechanism
will automatically stop the current supply.
Do not put paper or towel between the cooker surface and the dishware bottom.
Do not use the device on an uneven surface or on a plastic coating.
Do not overheat empty dishware. Overheated oil can easily ignite.
Do not put metal items onto ceramic surface, for example, knives, forks, spoons,
saucepan covers, foil, flatware, etc. to avoid burns when contacting hot items.

N O
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9. Do not use dishware with rough or uneven surface that can damage the cooker.

10. Do not move the cooker in operation with the dishware on it.

11. Leave enough free space around the device during operation and do not keep foreign
objects nearby.

12. Do not permit any foreign objects falling onto the cooker surface as it can easily get
damaged thereby. Do not use the device when there are cracks on the surface; transfer
it to the service center in such case.

13. Any use of dishware from certain materials can lead to the appearance of abnormal
noise. It is a normal and safe phenomenon caused by the expansion coefficient. For
heat dissipation, a built-in fan is used, during the operation and shutdown of which
unwanted noise can occur.

14. To avoid burns, do not touch the cooker surface for a certain period of time after
completion of work as it gets heated under the action of high temperature.

15. Toreplace a damaged power cable, contact the manufacturer or its service agent.

16. Do not place the device onto metal panels or tables to avoid their heating as well as for
the sake of safety.

17. The use of oil for frying at a high temperature can lead to fire; do not leave the cooker
unattended to avoid fire.

18. Disconnect the cooker from mains when you are not using it.

ATTENTION: Persons suffering from heart diseases should use the device only in

accordance with physician's recommendations.

* Qur products are not designed for persons with physical disabilities, disordered reaction

to exogenous irritants or persons suffering from psychic diseases, including children, except

for cases of product use in the presence of persons being in charge of their safety.

* Keep the device in a place that is inaccessible for children and do not allow them to

approach the device to avoid accidents.

3. SAFETY PRECAUTIONS

Warning: For the sake of personal safety and to avoid unrecoverable failures of the cooker

do not try to carry out its repair independently. If the power cable is damaged, immediately

stop using the cooker and contact our service center or a qualified repair workshop.

15



Use special air switch for
protection of the power
supply element.

Before wanming up products

in vacuum packing, for
example, semi-finished

products, openthe packingto

avoid explosion under the
action ofhigh temperature.

Never place empty dishware

onto the mduction cooker to

avoid violationsin the device
operation and the appearance

ofhazard.

Use special electrical plug
sockets.

4. DESCRIPTION OF PARTS

Air ven

Air intake

o e

Installthe cooker on the
evensurface of a table
leaving the distance of at
least 10 cm between the
cookerandthe wall.

Do notblock the inflow and

outflowto avoid the danger.

Do notplacethe device on
metaltables or panels.

Do not admit children and
persons with disabilities to
the cooker. Do not leave the
device unattended.

Q

Inusing the device, make
sure that the plug socket
is grounded.

)

Newer wash the cooker
under water pressure to
avoidthe danger.

®

Do notuse the device
nearheat sources, for
example, gas cooker,
electrical cooker, etc.

)

Do notplace metalitems
onto ceramic surface for
heatingto avoidthe
dangerrelatedto
increasesheating.

Cable and plug socket

Control panel

=

eramic panel

5. OPERATING INSTRUCTION
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1. ON/OFF SWITCHING: Connect the power cable to the wall outlet (220 V and 50

Hz); a sound signal will appear, the "OFF" inscription will appear on the screen,
the ON/OFF LED will be flashing. Press the ON/OFF button, the "ON" inscription
will appear on the screen, the ON/OFF LED will light up in continuous red color.
Now, it is possible to press the "POWER" button or the "TEMP SET" button to
transfer to the corresponding heating mode.
POWER: When the "ON" inscription appears on the screen and the ON/OFF LED
lights up in continuous red color, press the "POWER" button: The "1800" inscription
will appear on the digital screen, and the "WATT" inscription will come on in red
color. The cooker is in the POWER heating mode. You can adjust the heating power
by pressing "+" and "-" buttons. Heating power levels: 400 W, 600 W, 800 W, 1,000
W, 1,200 W, 1,500 W, 1,800 W, 2,100 W, 2,400 W, 2,700 W, 3,000 W, 3,300 W,
3,600 W.
TEMPERATURE SETUP: When the "ON" inscription appears on the digital screen,
the "ON/OFF" LED comes on in continuous red color, press the "TEMP SET" button,
the "130" inscription will appear on the digital screen, and the "°C" LED will come on
in red color. The cooker is in the "TEMP SET" heating mode. You can adjust the
temperature by pressing "+" and "-" buttons. Temperature levels: 60 °C, 80 °C, 100
°C, 120 °C, 130 °C, 140 °C, 150 °C, 160 °C, 170 °C, 180 °C, 200 °C, 240 °C, 280 °C.
TIME SETUP: When the device is in the "POWER" or "TEMP SET" mode, press the
"TIME SET" button, the "0.00" inscription will appear on the digital screen, and the
"MIN" LED will come on in red color. Press the "+" and "-" buttons to set up time in
minutes from 00 to 59. Repeatedly press the "TIME SET" button, "0" will appear on
the digital screen.
Press the "+" and "-" buttons to set up time in hours from 0 to 23. While time setting,
you can press and hold down the "+" and "-" buttons for accelerated scrolling the digits.
In case of triple pressing the "TIME SET" button, the time setup will get canceled, and
the device will return to the previous heating mode. Upon completion of time setting,
the device will return to the previous heating mode, and the reverse time count will
start. Upon completion of counting, the cooker will automatically get switched off. For
checking time, press the "TIME SET" button.
POWER SUPPLY SWITCHING OFF: Press the "ON/OFF" button, the heating will
stop, and the cooker will transfer to the standby mode.

6. FAULT CODES

CO

DE FAULT CODE | FAULT

EO Central control unit is faulty E5 Error in operation of.the cooker
or central control unit

El Dishware is missing E6 Current overload

E2 Too low power supply voltage £7 Circuit break or short-circuit of

IGBT (insulated-gate bipolar
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transistor)

E3

Too high power supply voltage E8 Overheating of ceramic panel

E4

Circuit break or short-circuit of E9 IGBT overheating
temperature sensor

This

7. PROTECTION DEVICES

cooker has been designed specifically for household use.

1. Overvoltage protection

If the power supply voltage varies within the range from 80 tp 280 V, the cooker
settings and the setup of required power will occur in automatic mode. When the
voltage comes out beyond the abovementioned range, the cooker will automatically
transfer to the standby mode.

2. Overheating protection

The temperature sensor monitors the temperature inside the cooker. If the sensor
registers overheating, the cooker will automatically transfer to the standby mode.

3. Detection of small items

When the cooker surface contacts dishware with the diameter less than 80 mm or small
items (knife, fork, forceps, key, etc.), a warning sound signal will be issued.

4. Absence of dishware or unsuitable dishware

If a saucepan is taken off from the cooker in the course of coking, or it is unsuitable
for use, the cooker will not be operative, and an error code will appear on the screen.
5. Protective automatic shutdown

If the cooker in operation is not receiving commands during 2 hours, it will
automatically shut down.

(Exception: when the timer is set for more than 2 hours)

8. COMPATIBLE DISHWARE

Requirements for suitable dishware:

9.

10.

Enamelled dishware

18

Requirements for dishware material: the bottom should be made from materials having
magnetic conductivity.

Requirements for shape: flat bottom, diameter from 12 to 26 cm.

o

2 £r
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Iron frying Cast ron Frying pan

Saucep ﬂn::reoerln stainless o frying pan (iron'steel)

-
B = W

Iron saucepan

Kettle from stainless steel
or enamelled
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9. UNSUITABLE DISHWARE
The induction cooker can recognize many types of heating appliances. In case of detection
of the following dishware types, the cooker will not get heated and will not be able to
perform the operations to be set.

L
2 L xTr - i = > o
B = U

Saucepan with convex
bottom

g W ‘L-\ .
m b =

Dishware from an alloy with low
iron content

Ceramic saucepan Nonheated glass frying

Saucepan with feet Cuter diameter less
than 12 cm

10. CLEANING AND CARE

You can easily clean the induction cooker surface using the following methods.

Before the beginning of cleaning, disconnect the power cable.

1.  Remove small dirt with a moist napkin, wash out oil with toothpaste or neutral

detergent. Do not scrub the surface with stiff brush.

2. Remove dirt and dust from air intake and air vent with a cotton wool stick. Wash out
fat traces with a soft brush with soft detergent.

3. Do not admit any ingress of water inside the cooker during cleaning, wipe the cooker
dry before use.

4. Do not place the cooker under water pressure and do not immerse it fully into water

Do not disassemble the cooker.

6. Keep the cooker clean and do not admit any ingress of insects inside, which can result
in its failure.

7. Use clean dishware so that no burnt fat should accumulate on the cooker surface.

o
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INSTRUCCIONES DE USO

Estimado cliente:

Gracias por adquirir nuestra placa de inducciéon. Nuestros productos estan diseiiados para

brindar una larga vida util. Antes de instalar y usar la placa de induccién, lea las

instrucciones de uso. jGuarde estas instrucciones para referencia futura.

! Este equipo esté disefiando para ser utilizado en establecimientos de restauracion publica.
1. PRINCIPIO DE FUNCIONAMIENTO

La placa de induccion consta de los siguientes elementos basicos: el elemento térmico por

induccidn, vajilla especial elaborada de materiales ferrimagnéticos y el sistema de control.

La placa se basa en el principio de calentamiento debido a las corrientes inducidas de

Foucault generadas por un campo magnético de alta frecuencia. El campo electromagnético

surge bajo la accion de la corriente que fluye en el circuito, en el momento del paso de la

linea del campo magnético a través del fondo de la vajilla metdlica. Las numerosas

corrientes de Foucault que surgen durante este proceso calientan rapidamente la vajilla y su

contenido.

- Vajilla metalica
Corriente eléctrica de Foucault

u_a_{T_._T:)VU I Superficie de vidrio
L |

cerdmico

L Y . . .
:+ ik coow Bobina de induccion

E Corriente inductiva

2. MEDIDAS DE PRECAUCION

Preste atencion a las siguientes medidas de precaucion que deben tomarse para evitar

descargas eléctricas, cortocircuitos, riesgo de incendio y dafios en el dispositivo.

1. No intente ajustar, remodelar o reparar el dispositivo por cuenta propia. El
mantenimiento debe ser realizado por un especialista cualificado.

2. No utilice el dispositivo en un ambiente humedo o cerca de fuentes de calor, tales como
estufas eléctricas o de gas, etc.

3. Evite que los detergentes o materiales combustibles entren en contacto con la
superficie del dispositivo que se encuentra debajo de la vajilla de induccion.

4. No coloque el dispositivo sobre una alfombra o mantel para evitar el bloqueo de la
circulacion de aire; cuando estd bloqueado, el dispositivo Se sobrecalienta y el
mecanismo de proteccion incorporado detiene automaticamente el suministro de
corriente.

5. No coloque papel o toallas entre la superficie de la placa y la parte inferior de los
utensilios de cocina.

6. No use el dispositivo sobre una superficie irregular o sobre una cubierta de plastico.
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7. No sobrecaliente la vajilla vacia. El aceite sobrecalentado puede encenderse
facilmente.

8.  No coloque objetos metalicos sobre la superficie de ceramica, por ejemplo, cuchillos,
tenedores, cucharas, tapas de cacerolas, papel de aluminio, platos pequefios, etc., para
evitar quemaduras al contactar con los objetos calientes.

9.  No use vajilla con superficie aspera o irregular que pueda dafiar la placa.

10. No mueva la placa de induccidén cuando hay vajilla sobre ella.

11. Deje suficiente espacio alrededor del dispositivo durante su funcionamiento y no
mantenga objetos cerca de ella.

12. No permita que objetos extrafios caigan sobre la superficie de la placa, ya que puede
dafiarse facilmente. No use el dispositivo si hay presenta grietas en la superficie y
envielo a un centro de servicio.

13. EL uso de vajilla de ciertos materiales puede provocar ruidos extrafios. Este es un
fendmeno normal y seguro ocasionado por el coeficiente de expansion. Para la difusion
del calor, se usa un ventilador incorporado, y durante el funcionamiento y después del
apagado pueden producirse ciertos ruidos.

14. Para evitar quemaduras, no toque la superficie de la placa por un tiempo después de
terminar el trabajo, ya que se calienta por accion de las altas temperaturas.

15. Para reemplazar el cable de alimentacion dafiado, pongase en contacto con el
fabricante o con su agente de servicio.

16. No coloque el dispositivo sobre paneles 0 mesas de metal para evitar calentarlos y por
razones de seguridad.

17. El uso de aceite para freir a altas temperaturas puede provocar un incendio, y para
evitarlo, no deje la placa desatendida.

18. Desenchufe la placa de la red eléctrica cuando no la use.

ATENCION: Las personas que sufren de enfermedades cardiacas deben usar el dispositivo

solo de conformidad con las recomendaciones del médico.

Nuestros productos no estan destinados para personas con discapacidades fisicas, disturbios

de reaccion a estimulos externos o para personas que sufren enfermedades mentales,

incluidos nifios, excepto los casos de uso del dispositivo en presencia de personas
responsables por su seguridad.

* Mantenga el dispositivo fuera del alcance de los nifios para evitar accidentes.

3. MEDIDAS DE SEGURIDAD

Advertencia: por razones de seguridad personal y para evitar dafios irreparables a la placa,

no intente repararla usted mismo. Si el cable de alimentacion esta dafnado, deje de usar la

placa de induccion inmediatamente y pongase en contacto con nuestro centro de servicio o

con un taller de reparacion cualificado.
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.’I 10 cm |<.
Coloquela placa sobreuna

superficie plana dela mesa,

Use un disyuntor aéreo especial dejando una distancia Cuar.ldo use el dispositivo,

para prote;ger el elemento de mirima de 10 cm entre la asegirese de que el

alimentacion placaylapared. tomac omentg esté
conectado a tiemra.

Antes de calentarlos productos
enpaquetes sellados, por
gjemplo, productos
semipreparados, abra el embalaje
para evitarla explosion bajola
accion de altas temperaturas.

No bloqueela entrada y _

salida de aire para evitar Nuncalavela placa baje

situaciones de peligro. agua a presiénpara evitar
situaciones de peligro.

&)

No use el dispositivo cerca
de fuentez de calor, tales

Mo cologque el dispositive
MNunca cologue vajilla vacia sobre  sobremesaso paneles

laplaca deinduccion para evitar  ppatilicos co_mo.esr_ufas degaso
dafioz en el dispositivo v la eléctricas, ete.
aparnicion de situaciones de
peligro.
Sy
No coloque objetos
No permita que nifios ni metalicos para calentarlos
personas con discapacidades  zobrela superficie
Usze tomacomientes eléctricos tenganacceso alaplacade ceramica para evitarel
especiales. mnduccion. No deje el peligro asociado conel
dispositivo desatendido. aumento de calor.

4. NOMBRES DE LOS ELEMENTOS

Orificios de ventilacion

Receptor de aire

Panel de control

5. INSTRUCCIONES DE USO
1. ENCENDIDO/APAGADO: Conecte el cable de alimentacién a un tomacorriente
de pared (220 V y 50 Hz); se emitird una sefial sonora, en la pantalla digital
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aparecera "OFF" ("APAG."), el LED "ON/OFF" parpadeara. Presione el boton
"ON/OFF", en la pantalla digital aparecera "ON" ("ENCEND."), el LED "ON
OFF" se encenderd con una luz roja continua. Ahora se puede presionar el botoén
"POWER" ("POTENCIA") o el boton "TEMP SET" ("AJUSTE DE
TEMPERATURA") para ingresar al modo de calentamiento correspondiente.

POTENCIA: Cuando aparezca "ON" en la pantalla digital y el LED "ON/OFF" se
enciende con una luz roja continua, presione el boton "POWER": en la pantalla
digitales aparecera la cifra "1800", y el LED "WATT" se iluminara en color rojo. La
placa se encuentra ahora en modo de calentamiento "POWER". Puede ajustar la
potencia de calentamiento presionando los botones "+" y "-". Niveles de potencia de
calentamiento: 400 W, 600 W, 800 W, 1000 W, 1200 W, 1500 W, 1800 W, 2100 W,
2400 W, 2700 W, 3000 W, 3300 W, 3600 W.

AJUSTE DE TEMPERATURA: Cuando en la pantalla digital se muestran la palabra
"ON" y el LED «ON/OFF» se ilumina con una luz roja continua, pulse el botén "SET
TEMP", en la pantalla digital aparecera la cifra "130", y el LED "°C" se iluminara en
color rojo. La placa se encuentra ahora en modo de calentamiento "TEMP SET". Puede
ajustar la temperatura presionando los botones "+" y "-". Niveles de temperatura: 60°C,
80°C, 100°C, 120°C, 130°C, 140°C, 150°C, 160°C, 170°C, 180, 200°C, 240°C,
280°C.

CONFIGURACION DE LA HORA: Cuando el dispositivo se encuentre en el modo
"POWER" o "TEMP SET", presione el boton "TIME SET", en la pantalla digital
aparecera "0:00" y el LED "MIN" se iluminara en color rojo. Presione los botones "+"
y "-" para configurar el tiempo en minutos, de 00 a 59. Presione nuevamente el botén
"TIME SET",

en la pantalla digital aparecera "0". Presione los botones "+" y "-" para configurar la
hora, de 0 a 23. Al configurar la hora, puede mantener presionados los botones "+" y
"-" para desplazarse rapidamente por las cifras. Al presionar tres veces el boton "TIME
SET", se cancela la configuracion de la hora y el dispositivo vuelve al modo anterior
de calentamiento. Al finalizar la configuracion de la hora, el dispositivo vuelve al
modo de anterior de calentamiento y comienza la cuenta regresiva. Al final de la
cuenta regresiva, la placa de induccion se apaga automaticamente. Para verificar la
hora, presione el boton "TIME SET".

APAGADO DE LA FUENTE DE ALIMENTACION: Presione el boton "ON/OFF";
la calefaccion se interrumpira y la placa pasara al modo de espera.

6. CODIGOS DE FALLAS

COD CcODI
1o | FALLA 5O FALLA

, Error en el funcionamiento del
El bloque de control central esta

EO E5 circuito impreso o del bloque de
fallando
control
El Vajilla no detectada E6 Sobrecarga de corriente
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E2 Corriente de suministro £7 Circuito abierto o cortocircuito del

demasiado bhaja transistor IGBT

Corriente de suministro Sobrecalentamiento del panel de
E3 . E8 .

demasiado alta ceramica

Circuito abierto o cortocircuito Sobrecalentamiento del transistor
E4 E9

del sensor de temperatura IGBT

7. ACCESORIOS DE PROTECCION
Esta placa ha sido disefiada especialmente para uso doméstico.
1. Proteccion contra la sobretension
Si la tension de la fuente de alimentacion varia en el rango de 80 a 280 V, los ajustes
de la placa y la configuracion de la potencia requerida se realizan automaticamente.
Cuando la tension cae fuera del rango especificado, la placa pasa automaticamente al
modo de espera.
2. Proteccion contra el sobrecalentamiento
El sensor de temperatura controla la temperatura dentro de la placa. Si el sensor detecta
sobrecalentamiento, la placa pasa automaticamente al modo de espera.
3. Deteccion de objetos pequeiios
Si una vajilla de diametro de menos de 80 mm o algin pequefio objeto (cuchillo,
tenedor, tenazas, llave, etc.) hace contacto con la superficie de la placa, se produce una
advertencia sonora.
4.  Ausencia de vajilla o vajilla inadecuada
Si la cacerola se retira de la placa durante la coccion o no es adecuada para su uso, la
placa no funcionara y aparecera un codigo de error en la pantalla.
5. Apagado automatico de proteccion
Si en el transcurso de 2 horas la placa operativa no recibe ningun comando, se apagara
automaticamente.
(Excepcion: si se configura el temporizador por mas de 2 horas).
8. VAIJILLA COMPATIBLE
Requerimientos para la vajilla adecuada:
9. Requerimientos para el material de la vajilla: el fondo debe estar elaborado de
materiales que posean una conductividad magnética.
10. Requerimientos para la forma: fondo plano, de 12 a 26 cm de diametro.
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" £
- " — g i"

Sartén de acero moxidable Sartén de Sartén de Sartén
hierro hiemro (de merro, acero)
- / .
| ——
Vajilla esmaltada Cacerola de hiemo Tetera de acero inoxidable o

esmaltada

9 VAJILLA INADECUADA
La placa de induccion puede reconocer muchos tipos de utensilios de calefaccion. Cuando
se detectan los siguientes tipos de vajilla, la placa no se calienta y no puede realizar las
operaciones solicitadas.

B = B

Una cacercla de ceramica Sartén/cacerola de vidrio templado Cacerola de fondo

convexo

Cacerola con patas Didmetro exterior menor
de 12 cm

-
—m—

A/

Vajilla de aleacion con bajo
contenido de hiemro

10. LIMPIEZA Y CUIDADO

Puede limpiar facilmente la superficie de la placa de induccion de las siguientes maneras.

Antes de iniciar la limpieza, desenchufe el cable de alimentacion.

1.  Elimine la suciedad pequefia con un pafio humedo; el aceite puede removerlo con pasta
de dientes o detergente neutro. No frote la superficie con cepillos duros.

2.  Elimine la suciedad y el polvo de la entrada de aire y del orificio de ventilacion con un
bastoncillo de algodon. Remueva los restos de grasa cuidadosamente con una escobilla
suave y detergente suave.

3. Evite que el agua entre dentro de la placa durante la limpieza, antes de limpiar la placa,
séquela.

4. No coloque la placa debajo de un chorro de agua y no la sumerja completamente en
agua.

5. No desmonte la placa de induccion.

6. Mantenga la placa limpia y no permita que entren insectos en su interior, lo que puede
causar su averia.

7. Utilice vajilla limpia para que en la superficie de la placa no se acumule grasa
quemada.
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MANUEL D'UTILISATION

Cher acheteur !

Nous vous remercions pour l'achat de notre fourneau a induction. Notre production est

congue pour une longue période d'utilisation. Avant l'installation et l'utilisation du fourneau

veuillez lire le manuel d'utilisation. Conservez ce manuel pour l'utiliser ultérieurement.

I Cet équipement est destiné a étre utilisé dans les établissements de restauration publique.
1. PRINCIPE DU FONCTIONNEMENT

Le fourneau a induction se compose des ¢léments principaux suivants : 1'élément chauffant

a induction, la batterie de cuisine spéciale fabriquée en matériaux ferrimagnétiques et le

systéme de commande. Le fonctionnement du fourneau est basé sur le principe de chauffage

dli aux courants tourbillonnaires induits générés par un champ magnétique a haute

fréquence. Le champ électromagnétique surgit sous l'influence du courant circulant dans le

circuit, au moment du passage de la ligne de force magnétique a travers le fond de la batterie

de cuisine. De nombreux courants tourbillonnaires surgissant pendant ce processus

chauffent rapidement la vaisselle (la batterie de cuisine) et son contenu.

Batterie de cuisine métallique

Courant électrique tourbillonnaire

Surface vitrocéramique

Bobine d'induction

Courants induits

2. MESURES DE PRECAUTION
Veuillez faire attention aux mesures de précaution suivantes qui doivent étre respectées afin
d'éviter les chocs électriques, les courts-circuits, les risques d'incendie et les dommages a
'équipement.
1. N'essayez pas d'ajuster, de remodeler ou de réparer l'appareil par vous-méme. La
maintenance doit étre effectuée par un technicien qualifié.
2. N'utilisez pas l'appareil dans un environnement humide ou a proximité de sources de
chaleur, telles qu'un fourneau électrique ou a gaz, etc.
3. Ne laissez pas de détergents ou de matériaux combustibles pénétrer dans la surface de
l'appareil sous la vaisselle a induction.
4. Ne placez pas l'appareil sur un tapis ou une nappe pour éviter le blocage de la
circulation d'air. Lorsqu'il est verrouillé, 'appareil surchauffe et le mécanisme de
protection intégré arréte automatiquement l'alimentation en courant.
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5. Ne placez pas de papier ou de serviette entre la surface du fourneau et le fond de la
batterie de cuisine.
6. N'utilisez pas l'appareil sur une surface inégale ou sur un revétement en plastique.
Ne surchauffez pas la vaisselle vide. L'huile surchauffée peut facilement s'enflammer.

8. Ne posez pas d'objets métalliques sur la surface en céramique, par exemple des
couteaux, des fourchettes, des cuilléres, des couvercles de casseroles, des feuilles
métalliques, des petites vaisselles etc., pour éviter les brilures dues au contact avec
d'objets chauds.

9. N'utilisez pas la vaisselle avec une surface rugueuse ou inégale qui pourrait
endommager le fourneau.

10. Ne déplacez pas le fourneau lorsque la vaisselle se trouve sur elle.

11. Laissez suffisamment d'espace libre autour de I'appareil pendant le fonctionnement et
ne laissez pas d'objets étrangers a proximité.

12. Ne laissez pas d'objets étrangers tomber sur la surface du fourneau, sinon il peut
facilement étre endommagé. N'utilisez pas 1'appareil s'il y a des fissures sur la surface
et transférez-le a un centre de service.

13. L'utilisation d'ustensiles provenant de certains matériaux peut entrainer des bruits
étrangers. C'est un phénoméne normal et siir dii au coefficient de dilatation. Pour
dissiper la chaleur, un ventilateur intégré est utilisé. Pendant son fonctionnement et
apres son arrét des bruits peuvent surgir.

14. Pour éviter les briilures, ne touchez pas la surface du fourneau pendant un certain temps
apres avoir terminé le travail, puisqu'elle est chauffée a haute température.

15. Pour remplacer le cable d'alimentation endommagé, contactez le fabricant ou son agent
de service.

16. Ne placez pas l'appareil sur des panneaux ou des tables métalliques pour éviter leur
chauffage ou pour des raisons de sécurité.

17. L'utilisation de l'huile pour frire a des températures élevées peut provoquer un
incendie, donc pour I'éviter, ne laissez pas le fourneau sans surveillance.

18. Lorsque vous n'utilisez pas le fourneau, débranchez-le du réseau.

ATTENTION : Les personnes souffrant de maladies cardiaques ne doivent utiliser
l'appareil que conformément aux recommandations du médecin.

* Nos produits ne sont pas destinés aux personnes ayant un handicap physique, une
altération de la réaction aux irritants externes ou aux personnes souffrant de maladies
mentales, y compris les enfants, sauf pour l'utilisation de produits en présence de personnes
responsables de leur sécurité.

* Gardez l'appareil hors de portée des enfants et ne permettez pas aux enfants de 1'atteindre
afin d'éviter les accidents.

~
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3. MESURES

o] e

Installezle foumeau sur une
surface plane dela table, en
laissantune distance d'aumoins
10 cm entre le fourneauetle
.

Utilisez un disjoncteur i air
spécial pour protéger
Télément d'alimentation.

i

Avant deréchaufferles
produits dansun emballage
scellé, parexemple, les

Ne bloquez pasl'entrée etla
sortie d'air pour éviter tout

produits semi-finis, ouvrez danger.
T'emballage pour éviter
Texplosion sous Iinfluence de
la température élevée.
v/
-

Ne placezpasl'appareil sur des
tables ou des panneaux enmétal

Ne placezjamaisla vaisselle

wide sur le foumeaua

induction pour éviter de

provoquerun

dysfonctionnement de

T'appareil et un danger

Ne laissez pasles enfantsetles
personneshandicapées atteindre
le foumeau. Ne laissez pas
T'appareil sans surveillance.

Utilisez des prises électriques
spéciales.

SECURITE

@E

Lorsque vous utilisez
Tappareil, assurez-vous
quela prise est mise ala

.
o
@ |
w

Nelavezjamaisle
foumeau sousla pression
del'eau pour éviter tout
danger.

®

Nutilisez pasl'appareil a
proximité de sources de
chaleur telles quun
foumeau a gaz ouun
foumeau électrique, etc

)

Ne placez pas d'objets
meétalliques surla surface
&n céramique pour éviter
le danger lié au
chauffage éleve

5.

Orifice de ventilation

6.

Avertissement Pour votre sécurit¢é personnelle et pour éviter des
dysfonctionnements irréparables du fourneau, n'essayez pas de le réparer vous-
méme. Si le cable d'alimentation est endommaggé, arrétez immédiatement d'utiliser
le fourneau et contactez notre centre de service ou un atelier de réparation qualifié.
NOMINATION DCE PIECES

dble et prise mile

(fiche)

=

Panneau céramique

Panneau de
commande

MANUEL D'UTILISATION
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1. MARCHE / ARRET : Connectez le cible d'alimentation a la prise murale (220 V

et 50 Hz), le signal sonore retentit, la valeur "OFF" ("ARRET") apparait sur l'afficheur, le

voyant "ON/OFF" ("MARCHE / ARRET") clignote. Appuyez sur le bouton "ON / OFF",

"ON" apparait sur l'afficheur numérique, le voyant "ON / OFF" s'allume continfiment en

rouge. Maintenant, vous pouvez appuyer sur le bouton "POWER" ("PUISSANCE") ou

"TEMP SET" ("REGLAGE DE TEMPERATURE") pour entrer dans le mode de chauffage

correspondant.

2. PUISSANCE : Lorsque "ON" apparait sur 1'écran numérique et le voyant "ON /

OFF" s'allume en rouge continiment, appuyez sur le bouton "POWER" : La valeur "1800"

apparait sur 'écran numérique et le voyant "WATT" s'allume en rouge. Le fourneau est en

mode de chauffage "POWER". Vous pouvez réglez la puissance de chauffage en appuyant
sur les boutons "+" u "-". Niveaux de puissance de chauffage 400W, 600W, 800W, 1000W,
1200w, 1500w, 1800w, 2100W, 2400W, 2700W, 3000W, 3300W, 3600W.

3. REGLAGE DE TEMPERATURE : Lorsque la valeur "ON" s'affiche sur I'écran

numérique et le voyant "ON/OFF" s'allume continliment en rouge, appuyez sur le bouton

"TEMP SET"; la valeur "130" apparait sur I'écran numérique et le voyant "°C" s'allume en

rouge. Le fourneau est en mode de chauffage "TEMP SET". Vous pouvez réglez la

température en appuyant sur les boutons "+" u "-". Niveaux de température : 60°C, 80°C,
100°C, 120°C, 130°C, 140°C, 150°C, 160°C, 170°C, 180, 200°C, 240°C, 280°C.

4. REGLAGE DU TEMPS : Lorsque I'appareil est en mode "POWER" ou "TEMP SET",
appuyez sur le bouton "TIME SET" ("REGLAGE DU TEMPS"), la valeur "0:00"
apparait sur I'écran numérique, et le voyant "MIN" ("MINUTES") s'allume en rouge.
Appuyez sur les boutons "+" et "-", pour réglez le temps en minutes de 00 a 59.
Appuyez a nouveau sur le bouton "TIME SET", la valeur "0" apparait sur 1'écran
numérique. Appuyez sur les boutons "+" et "-" pour régler le temps en heures de 0 a
23. En réglant le temps, vous pouvez maintenir les boutons "+" et "-" enfoncés pour
un défilement rapide des chiffres. En appuyant trois fois sur le bouton "TIME SET",
le réglage du temps est annulé et l'appareil revient au mode de chauffage précédent. A
la fin du réglage du temps, 1'appareil revient au mode de chauffage précédent et le
compte a rebours commence. A la fin du compte a rebours, le fourneau s'éteint
automatiquement. Pour vérifier le temps appuyez sur le bouton "TIME SET".

5. DESACTIVATION : Appuyez sur le bouton "ON / OFF"; le chauffage s'arréte et le
fourneau passe en mode veille.

7. CODES DE PANNES

(E:OD PANNE CODE | PANNE
Erreur dans le
Unité de commande  centrale fonctionnement de la
EO , E5 .
défectueuse carte ou de l'unité centrale
de commande
El Absence de vaisselle E6 Surintensité de courant
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Rupture de la chaine ou
E2 Tension d'alimentation trop basse E7 court-circuit du transistor
bipolaire a grille isolée
E3 Tension d'alimentation trop élevée ES8 SerthlUffe du’ panneau
céramique
Rupture de la chaine ou court-circuit Surchauffe du transistor
E4 , E9 . R
du capteur de température bipolaire a grille isolée

8. ACCESSOIRES DE PROTECTION

Ce fourneau est congu spécialement pour un usage domestique.

1. Protection de surtension

Si la tension de la source d'alimentation varie de 80 a 280 V, les réglages du fourneau
et de la puissance requise s'effectuent en mode automatique. Lorsque la tension tombe
en dehors de la plage spécifiée, le fourneau passe automatiquement en mode de veille.
Protection de surchauffe

Le capteur de température contrle la température a l'intérieur du fourneau. Si le
capteur fixe la surchauffe, le fourneau passe automatiquement au mode de veille.
Détection de petits objets

Lorsqu'une vaisselle d'un diamétre inférieur a 80 mm ou de petits objets (couteau,
fourchette, pince, clé, etc.) entre en contact avec la surface du fourneau, un bip
d'avertissement retentit.

Absence de vaisselle ou vaisselle inappropriée

Si la casserole est retirée du fourneau pendant la cuisson ou n'est pas utilisable, le
fourneau ne fonctionne pas et un code d'erreur apparait sur 1'écran.

Arrét automatique de sécurité

Si le fourneau fonctionnant ne recoit pas de commandes pendant 2 heures, il s'éteint
automatiquement.

(Exception - si vous réglez la minuterie pour plus de 2 heures).

9. BATTERIE DE CUISINE COMPATIBLE

Exigences pour la vaisselle appropriée :

2.

30

1. Exigences pour le matériau de vaisselle : Le fond devrait étre fait de matériaux

avec une conductivité magnétique.
Exigences pour la forme : fond plat, diamétre de 12 a 26 cm.

\ -
N 2 -
e ——

Casserole en acier Poile en feor Poile en Poéle

inoxydable (fer, acier)
Yy font: ﬁ :
onte

Vaisselle émaillée Casserole en fer Bouilloire en inox
ou émaillée
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9. VAISSELLE INAPPROPRIEE
Le fourneau a induction peut reconnaitre de nombreux types de dispositifs de chauffage.
Lorsque les types de vaisselle suivants sont détectés, le fourneau ne chauffe pas et ne peut
pas effectuer les opérations demandées.

w
w ——
~ r ) )Y r
—
-
Casserole ceramique Poéle 4 frire ou casserole en vene nonﬂ;assemle @ fond bombe

chauffée
-

= "\
) - ’
Casserole a pieds Diamétre exteme moins

Vaiszelle en alliage 3 faible
de 12 em

teneur en fer

10. NETTOYAGE ET ENTRETIEN
Vous pouvez facilement nettoyer la surface du fourneau a induction de la maniére suivante.
Débranchez le cordon d'alimentation avant le nettoyage.

1. Enlevez les petites saletés avec un chiffon humide; €éliminez 1'huile avec un
dentifrice ou un détergent neutre. Ne frottez pas la surface avec une brosse dure.

2. Enlevez la saleté et la poussicre de la prise d'air et de l'orifice de ventilation avec
un coton-tige. Enlevez les traces de graisse avec une brosse molle et un détergent doux.
3. Ne laissez pas l'eau pénétrer dans le fourneau. Avant l'utilisation essuyez le
fourneau a sec.

4., Ne placez pas le fourneau sous un jet d'eau et ne l'immergez pas complétement
dans I'eau.

5. Ne démontez pas le fourneau.

6. Gardez le fourneau en propreté et ne laissez pas des insectes pénétrer dans le
fourneau, ce qui peut le mettre en panne.

7. Utilisez des ustensiles propres afin que la graisse briilée ne s'accumule pas sur la

surface du fourneau.
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ISTRUZIONI D'USO
Caro cliente!
La ringraziamo per aver acquistato il nostro piano cottura ad induzione. La nostra
produzione ¢ orientata ad un uso durante molti anni. Prima di installare e cominciare ad
utilizzare il piano cottura, legga le informazioni per il suo uso. Conservi le istruzioni per
I'uso futuro.
! Questo apparecchio ¢ stato pensato per uso nella ristorazione.

1. Principi di lavoro
Il piano cottura ¢ composto dai seguenti elementi principali: un elemento riscaldante a
induzione, una piastra speciale composta da materiali ferri-magnetici e un sistema di
controllo. Il piano di cottura si basa sul principio del riscaldamento a causa delle correnti
parassite indotte generate da un campo magnetico ad alta frequenza. Il campo
elettromagnetico si genera a causa della corrente che scorre nel circuito, al momento del
passaggio della linea del campo magnetico attraverso il fondo della piastra metallica. Le
numerose correnti parassite generate durante questo processo riscaldano rapidamente la
piastra e il suo contenuto.

R
T T Ty Piastra in metallo
PO
Corrente elettrica vorticosa

Ll 1L T S Superficie in vetroceramica
| Q0O D00

1 H |

LA L
oco © O O 4—— Bobina di induzione

m e —

Le correnti di induzione

v
'
v

2. PRECAUZIONI
Prestare attenzione alle seguenti misure precauzionali da adottare per evitare scosse
elettriche, cortocircuiti, rischi di incendio e danni al dispositivo.

1. Non regolare, adattare o riparare il dispositivo in maniera autonoma. La
manutenzione deve essere eseguita da un tecnico qualificato.

2. Non utilizzare il dispositivo in un ambiente umido o vicino a fonti di calore, come
una stufa elettrica, a gas, ecc.

3. Non lasciare che detergenti o materiali combustibili entrino in contatto con la
superficie del dispositivo sotto la piastra ad induzione.

4. Non posizionare l'apparecchio su un tappeto o su una tovaglia per evitare il blocco

del flusso d'aria; in caso di interruzione del funzionamento, il dispositivo si surriscalda e il
meccanismo di protezione integrato arresta automaticamente I'alimentazione della corrente.
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5. Non mettere carta 0 un asciugamano tra la superficie del fornello e il fondo delle
pentole.

6. Non utilizzare I'apparecchio su una superficie irregolare o con un rivestimento di
plastica.

7. Non surriscaldare pentole vuote. L'olio surriscaldato pud facilmente infiammarsi.
8. Non appoggiare oggetti metallici come coltelli, forchette, cucchiai, coperchi,

pentole, carta argentata ecc. sulla superficie ceramica, per evitare scottature a contatto con
oggetti incandescenti.

9. Non utilizzare piatti con una superficie ruvida o irregolare che potrebbero
danneggiare il piano cottura.

10. Non spostare il piano cottura quando ¢ acceso e vi sono appoggiate pentole.

11. Lasciare spazio sufficiente intorno al dispositivo durante il funzionamento e
allontanare tutti gli oggetti nelle vicinanze.

12. Evitare che oggetti estranei cadano sulla superficie del piano cottura, in quanto

questo ¢ facilmente danneggiabile. In caso di crepe sulla superficie non utilizzare il
dispositivo e inviarlo ad un centro di assistenza.

13. L'uso di utensili di determinati materiali pud causare rumori estranei. Questo ¢ un
fenomeno normale e sicuro a causa del coefficiente di espansione. Per dissipare il calore,
viene utilizzata una ventola incorporata, durante il funzionamento e dopo lo spegnimento
della quale potrebbe verificarsi il rumore.

14. Per evitare scottature, non toccare la superficie del piano cottura per qualche tempo
dopo il suo spegnimento. Questa ¢ riscaldata ad alta temperatura.

15. Per sostituire un cavo di alimentazione danneggiato, contattare il produttore o il
suo servizio di assistenza.

16. Per ragioni di sicurezza, non posizionare il dispositivo su pannelli metallici o tavoli
per evitarne il surriscaldamento.

17. L'uso di olio per friggere ad alte temperature puo causare incendi. Per evitarli, non
lasciare il piano cottura senza supervisione.

18. Scollegare il piano cottura dalla corrente, quando non utilizzato.

ATTENZIONE: Le persone che soffrono di malattie cardiache devono usare il dispositivo
solo in conformita con le raccomandazioni del medico.

* 1 nostri prodotti non sono destinati a persone con disabilita fisiche, disturbi di reazione a
stimoli esterni o malattie psichiche, compresi i bambini, ad eccezione dell'uso in presenza
di persone responsabili della loro sicurezza.

* Tenere il dispositivo fuori dalla portata dei bambini e impedire ai bambini di raggiungerlo
per evitare incidenti.

3. MISURE DI SICUREZZA
Awviso: al fine di assicurare la sicurezza personale ed evitare malfunzionamenti irreparabili
del piano cottura, non tentare riparazioni fai da te. In caso di danneggiamento del cavo di
alimentazione, interrompere immediatamente 'uso del piano cottura e contattare il nostro
centro di assistenza o un'officina di riparazione qualificata.
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Utilizzare I'apposito intermittore
automatico perproteggere la
batteria

/1

Prima di nscaldare prodotti
conservatiin imballagg sigillati,
come ad esempio prodotti

mipronti, per evitare
acausa dell'alta temperatura,
aprire limballaggio.

plosioni

Per evitare malfimzionamenti del
dispositivo e situazioni di
pericolo, non appoggiarein
nessun case pentole vuote sul
piano cottura a induzione

Utilizzare prese elettriche
apposite.

o e fo

Appoggiare il piano cottura su
una superficie piana, lasciando
petlomeno 10 cm trail pianoe
il muro

Per evitare situazioni di
pericolo, non bloccare
Tafflusso e il deflusso dell'aria.

Non appoggiare I'apparecchio
supiani o pannelli metallici

y

Non penmettere
Tavvicmamente di bambini o
persone con disabilita al piano
cottura. Nonlasciare il piano
cottura senza supervisione.

Quando si utilizza il
dispositive, assicurarsi che
lapresasia collegataa
terra.

&

Per evitare situazioni di
pericolo, non lavare maiil
fomello sottola pressione
dell'acqua.

Non utilizzare il
dispositive vicine a fonti
di calore, come stufe a gas
o fomelli elettrici, ecc

S

Per evitare situazioni di
pericolo associate
all'auwmento di calore, non
appoggiare oggettl
metallici sulla superficie
ceramica.

4. DENOMINAZIONE DEI DETTAGLI

Foro di sfiato

Presa d'aria

Cavo e spina

Pannello di controllo

annello ceramico

5. ISTRUZIONI D'USO

1. ACCENSIONE/SPEGNIMENTO Collegare il cavo di alimentazione a una presa a
muro (220 V e 50 Hz); verra emesso un segnale acustico, il display digitale mostrera
"OFF", il LED "ON / OFF" lampeggera. Premere il pulsante "ON / OFF", sul display
digitale apparira la dicitura "ON", il LED "ON / OFF" si accendera a luce rossa continua.
Ora ¢é possibile premere il pulsante "POWER" ("POTENZA") o "TEMP SET"
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("IMPOSTAZIONE TEMPERATURA") per accedere alla modalitda di riscaldamento
corrispondente.

2. POTENZA: Quando la dicitura "ON" appare sullo schermo digitale, e il LED "ON
/ OFF" si illumina in una luce rossa fissa, premere il tasto "POWER": sullo schermo
digitale apparira la dicitura "1800" e il LED "WATT" diventera rosso. Il piano cottura &
in regime "POWER". E possibile regolare la potenza del riscaldamento premendo i
pulsanti "+" o "-". Livelli di potenza di riscaldamento: 400 W, 600 W, 800 W, 1000 W,
1200 W, 1500 W, 1800 W, 2100 W, 2400 W, 2700 W, 3000 W, 3300 W, 3600 W.

3. IMPOSTAZIONE DELLA TEMPERATURA: Quando sul display digitale appare
la dicitura "ON" e il LED "ON / OFF" si illumina in una luce rossa continua, premere il
pulsante "TEMP SET". La dicitura "130" apparira sullo schermo digitale e il LED "° C"
diventera rosso. Il piano cottura ¢ nella modalita di riscaldamento "TEMP SET". E
possibile regolare la potenza del riscaldamento premendo i pulsanti "+" o "-". Livelli di
temperatura: 60°C, 80°C, 100°C, 120°C, 130°C, 140°C, 150°C, 160°C, 170°C, 180,
200°C, 240°C, 280°C.

4. IMPOSTAZIONE DELL'ORA: Quando il piano cottura ¢ nella modalita
"POWER" 0 "TEMP SET", premere il pulsante "TIME SET" ("IMPOSTAZIONE DELL'
ORA"), la dicitura "0:00" apparira sullo schermo digitale, e il LED "MIN" ("MINUTOQO")
diventera rosso. Premere i pulsanti "+" o "-", per indicare i minuti da 00 a 59. Premere
nuovamente il tasto "TIME SET", la dicitura "0" apparira sul display digitale. Premere i
pulsanti "+" o0 "-",

per indicare le ore da 00 a 23. Impostando l'ora, tenere premuti i pulsanti "+" e "-" per
uno scorrimento piu rapido dei numeri. Premendo tre volte il pulsante "TIME SET",
I'impostazione dell'ora viene annullata e il dispositivo torna alla modalita di
riscaldamento precedente. Una volta impostata 1'ora, il dispositivo torna alla modalita
di riscaldamento precedente e inizia il conto alla rovescia. Al termine del conto alla
rovescia, il piano cottura si spegne automaticamente. Per controllare l'ora, premere il
pulsante "TIME SET".

SPEGNIMENTO: Premendo il pulsante "ON / OFF" il riscaldamento sara interrotto e
il piano cottura entrera in modalita standby.
6. CODICI DEI GUASTI

COoDI GUASTO cobic GUASTO
CE E

Errore nel
EO Guasto dell'unita di controllo centrale E5 funzionamento della

scheda o dell'unita di
controllo centrale

El Nessuna pentola E6 Sovracorrente

Circuito  aperto o

E2 Tensione di alimentazione troppo bassa | E7 cortocircuito IGBT
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E3

Surriscaldamento  del

Tensione di alimentazione troppo alta ES8 .
pannello ceramico

E4

Circuito aperto o cortocircuito del

. E9 Surriscaldamento IGBT
sensore di temperatura

7. DISPOSITIVI DI PROTEZIONE

Questo piano cottura ¢ stato progettato specificamente per I'uso domestico.

1. Protezione da sovratensione

Per una tensione di alimentazione da 80 a 280 V, le impostazioni del piano cottura e
I'impostazione di potenza sono automatiche. Quando la tensione non rientra
nell'intervallo specificato, il piano cottura passa automaticamente alla modalita
standby.

Protezione contro il surriscaldamento

Il sensore di temperatura controlla la temperatura all'interno del piano cottura. Se il
sensore di temperatura indica il surriscaldamento, il piano cottura passa
automaticamente alla modalita standby.

Identificazione di piccoli oggetti

Quando un elemento con un diametro inferiore a 80 mm o un piccolo oggetto (coltello,
forchetta, pinza, chiave, ecc.) viene a contatto con la superficie del piano cottura, viene
emesso un segnale acustico di avvertimento.

Assenza di piatti o utensili impropri

Se una pentola viene rimossa dal piano cottura durante la cottura o non ¢ adatta per
I'uso, il piano cottura smette di funzionare e sullo schermo viene visualizzato un codice
di errore.

Spegnimento automatico di protezione

Se il piano di cottura ¢ in funzionamento e non riceve un comando durante 2 ore, si
spegne automaticamente.

(Eccezione: la modalita timer ¢ stata selezionata per piu di 2 ore).

8. UTENSILI DA CUCINA COMPATIBILI

Requisiti degli utensili compatibili:
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1. Requisiti sul materiale degli utensili: il fondo deve essere composto da materiali
con conduttivita magnetica.
2. Requisiti sulla forma: piano fondo, diametro da 12 a 26 cm.
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m o -
s

Padella

Pentola in acciaio mox Padella in Pade.]la in (ferro acciaio)
ferro ghisa
»
Stoviglie smaltate Pentola in ferro Bollitore in acciaio inox

o smaltato

9. UTENSILI NON COMPATIBILI
Il piano di cottura ad induzione ¢ in grado di distinguere molti tipi di dispositivi di
riscaldamento. In caso di riconoscimento dei seguenti tipi di utensili, il riscaldamento del
piano cottura non ¢ attivato e l'apparecchio non entra in funzionamento.

L
2 = ar - 1= — o
- ~ -

Pentole con fondo

Pentole in ceramica f i v
Pentole/padelle in vetro convesso

-
.

w B

Pentole "con gambe" Diametro estemo Utensili inlega con basso
inferiore a 12 em contenuto di ferro

10. PULIZIA E CURA

E possibile pulire facilmente la superficie del piano cottura a induzione nelle seguenti

modalita.

Prima di cominciare la pulizia staccare il cavo elettrico.

1. Rimuovere la sporcizia con un panno umido; I'olio con il dentifricio o un detergente
neutro. Non strofinare la superficie con spazzole rigide.

2. Rimuovere la sporcizia e la polvere dai fori di entrata e di uscita dell'aria con un batuffolo
di cotone. Sciacquare delicatamente le tracce di grasso con una spazzola morbida e con
un detergente delicato.

3. Non permettere all'acqua di entrare nel piano cottura durante la pulizia, asciugare il piano
prima dell'uso.

4. Non posizionare il fornello sotto un getto d'acqua e non immergerlo completamente in
acqua.

5. Non smontare il piano cottura.
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6. Mantenere il piano cottura pulito e gli insetti fuori dall'apparecchio, in quanto possono

disabilitarlo.
7. Utilizzare utensili puliti in modo che il grasso bruciato non si accumuli sulla superficie

del piano cottura.
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LIETOSANAS PAMACIBA
Cienijamo pircgj!
Paldies, ka iegadajaties misu indukcijas pliti. Misu ierice ir paredzeta ilgstosai
ekspluatacijai. Pirms plits uzstadiSanas un lietoSanas sakSanas, lidzu, izlasiet tas lietoSanas
pamacibu. Saglabajiet to turpmakai vajadzibai.
I ST ierice ir paredz&ta izmantoSanai sabiedriskas &dinasanas uznémumos.

1. DARBIBAS PRINCIPS

Indukcijas plits sastav no $adiem pamatelementiem: indukcijas sildelements, specialie
trauki no feromagnétiskiem materialiem un vadibas sisteéma. Plits darbiba balstas uz
augstfrekvences magnétiska lauka izraisito virpulstravu radito siltumu. Elektromagnétisko
lauku rada strava kontiira k&€dg, kad magnétiska lauka linija iet cauri metala trauka pamatnei.
Saja procesa rodas daudzas virpulstravas, kas atri sasilda traukus un to saturu.

2 . Metalisks trauks

Elektriski viroulstrava
Stikla-keramikas virsma

Indukcijas spole

Indukcijas stravas

2. PIESARDZIBAS PASAKUMI
Ludzu, izpildiet S$adus piesardzibas pasakumus, lai noverstu stravas triecienu,
issavienojumu, ugunsgréku un ierices bojajumus.

1. Neméginiet pats pielagot, parveidot vai labot ierici. Tehniskda apkope ir javeic

kvalificetam tehnikim.

2. Neizmantojiet ierici mitra vid€ vai tuvu karstuma avotiem, pieméram, elektriskajai

vai gazes plitij utml.

3. Uzmanieties, lai mazgasanas lidzekli vai viegli uzliesmojosi materiali nenokliitu uz

ierices virsmas un zem indukcijas traukiem.

4. Nenovietojiet ierici uz paklaja vai galdauta, lai izvairitos no gaisa cirkulacijas
apturgSanas; kad tas notiek, ierice parkarst, un ieblivétais aizsardzibas mehanisms
automatiski aptur stravas padevi.

. Nelieciet papiru vai dvieli starp plits virsmu un trauku apaksu.

. Nelietojiet ierici uz nelidzenas virsmas vai plastmasas parklajuma.

. Neparkarsgjiet tukSus traukus. Parkarséta ella var viegli aizdegties.

. Lai izvairitos no adas apdegumiem, saskaroties ar nokait€tiem priekSmetiem,
nelieciet metaliskus priekSmetus uz keramikas virsmas, pieméram, nazus, dakSinas,
karotes, kastrolu vakus, folijas, mazos traukus utt.

o N O o1
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9. Nelietojiet traukus ar raupju vai nelidzenu virsmu, kas varétu sabojat pliti.

10. Neparvietojiet stradajosu pliti, kad uz tas ir trauki.

11. Terices darbibas laika atstajiet pietickami daudz brivas vietas ap to un neturiet tas
tuvuma nevajadzigus priekSmetus.

12. Sargajiet pliti no dazadu priekSmetu uzkri$anas uz tas virsmas, jo tas var o virsmu
viegli sabojat. Neizmantojiet pliti, ja uz tas virsmas ir plaisas, un nositiet to uz
servisa centru.

13. No zinamiem materialiem izgatavotu trauku izmantoSana var radit argju troksni.
Tas ir normala un nekaitiga paradiba, kas saistita ar izpleSanas koeficientu. Lai
izkliedetu siltumu, tiek izmantots iebtuivets ventilators, kura darbibas laika un péc
izslégSanas.var rasties troksnis.

14. Lai izvairitos no apdegumiem, nepieskarieties plits virsmai kadu bridi péc darba
pabeigsanas, jo ta uzkarst [idz augstai temperatiirai.

15. Lai nomainitu bojatu stravas vadu, sazinieties ar razotaju vai ta servisa
nodrosinataju.

16. Nenovietojiet ierici uz metala paneliem vai galdiem, lai izvairTtos no to uzkarSanas,
ka arT - drosibas apsveérumu del.

17. Ellu izmantosana cepSanai augstas temperatliras var izraisit ugunsgreku, tapéc, lai
no ta izvairttos, neatstajiet pliti bez uzraudzibas.

18. Atvienojiet pliti no elektrotikla, kad ta netiek lietota.

UZMANIBU: personam, kas sirgst ar sirds slimibam, ierice jalieto tikai saskana ar arsta
ieteikumiem.

* Musu produkti nav paredzeti personam ar fiziskiem funkcionaliem trauc€jumiem,
izmainitu reakciju uz argjiem stimuliem vai personam, kas cies no garigam slimibam,
ieskaitot bérnus, iznemot gadijumus, kad misu produkts tiek lietots to personu
klatbutng, kas ir atbildigas par vinu drosibu.

* (labajiet ierici b&€rniem nepieejama vieta, un nelaujiet b&rniem to izmantot, lai
izvairtos no negadfjumiem.

3. DROSIBAS PASAKUMI

Bridinajums: savas drosibas apsvérumu dé] un lai izvairitos no neatgriezeniska plits
bojajuma, neméginiet to labot pats. Ja baroSanas kabelis ir bojats, nekav&joties partrauciet
plits lietoSanu un sazinieties ar miisu servisa centru vai kvalificetu remontdarbnicu.
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Laiaizsargatu akumulaton,
izmantojiet ipa fu pneimatisko
automatisko sledzi.

Ja kars&amais produkts ir
herm#tiski iepakojuma,
pieméram, pusfabrikats, atverst
iepakojumu, laiizvanritosno
augstastemperatiiras ietekmsé
irraisita spradziena.

Nekadnelieciet uz indukcijas
plits tukfus traukus, lai
izvairftosno ierfces darbibas
traucgjumiem un apdraudsjuma.

Izmantojiet ipagas elektrotikla
kontaktligzdas.

A oo fo

Novietojiet pliti uz lidzenas
galda virsmas, atstdjot vismaz
10 em attahimu starp plitiun
sienu.

Laiizvairitos no bistamibas,
neierobeZojiet gaisa ieplidi un
aizplidi.

Nenovietojlet ierici uz metila
galdiem vai paneliem

Nelaujiet b&miem un
cilvékiem ar fpasam
vajadzibam darboties ar pliti.
Neatstdjietierici bez
uzraudzibas.

3. DETALU NOSAUKUMI
Kabelis

Ventilacijas atvere

vl

Gaisa  piepliides

atvere

Vadibas panelis

LV

Lietojotierici,
pirliecimeties, vai
kontakthgzda iriezemata.

&

Laiizvairitos no bistamibas,
nekad nomazgdjiet plitiar
zem spiediena esofu ddens
striikha.

@

Neizmantojietierici blakus
silturma avotiem, pieméeram,
gazesplits vai elektriskas
plitsutml.

B

Laiizvairitos no bistamibas,
kassaistita arpaaugstindtu
temperatini, nenovietojiet
metila priekimetusuz
keramikas virsmas.

Kleramikas panelis
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4. LIETOSANAS PAMACIBA
1. IESLEGSANA/IZSLEGSANA: Pievienojiet stravas vadu sienas kontaktligzdai
(220 V un 50 Hz); atskan€s pikstiens, digitalaja displeja paradisies teksts "OFF"
(IZSLEGTS), mirgos "ON/OFF" (IESLEGTS/IZSLEGTS) indikators. Nospiediet pogu
"ON/OFF", digitalaja displeja paradisies "ON" (IESLEGTS), "ON/OFF" indikators
iedegsies vienmeriga sarkana krasa un nemirgos. Tagad jus varat nospiest pogu
"POWER" (JAUDA) vai "TEMP SET" (TEMPERATURAS IESTATISANA), lai
uzstaditu vélamo sildiSanas rezimu.
2. JAUDA: Kad digitalaja displeja paradisies "ON", un "ON/OFF" iedegsies
vienmeriga sarkana gaisma, nospiediet pogu "POWER": digitalaja displeja paradisies
uzraksts "1800", bet indikators "WATT" (VATI) klus sarkans. Plits atrodas sildiSanas
rezima "POWER". Jiis varat noregulét sildiSanas jaudu, nospiezot pogas "+" un "-".
Sildisanas jaudas lIimeni: 400 W, 600 W, 800 W, 1000 W, 1200 W, 1500 W, 1800 W,
2100 W, 2400 W, 2700 W, 3000 W, 3300 W, 3600 W.
3. TEMPERATURAS IESTATISANA: Kad digitalaja displeja paradisies "ON" un
"ON/OFF" iedegsies vienmériga sarkana gaisma, nospiediet pogu "TEMP SET":
digitalaja displeja paradisies uzraksts "130", bet indikators "°C" kliis sarkans. Plits
darbojas sildisanas rezima "TEMP SET". Jis varat noregulét temperatiiru, nospiezot
pogas "+" un "-". Temperatiiras ltmeni: 60°C, 80°C, 100°C, 120°C, 130°C, 140°C,
150°C, 160°C, 170°C, 180, 200°C, 240°C, 280°C.
4. LAIKA IESTATISANA: Kad ierice atrodas rezima "POWER" vai "TEMP SET",
nospiediet pogu "TIME SET" (LAIKA IESTATISANA), uz digitala displeja paradisies
uzraksts "0:00", bet "MIN" (MINUTES) indikators iedegsies sarkana krasa. Nospiediet
pogas "+" un "-", lai iestatttu laiku mintités no 00 lidz 59. Nospiediet velreiz taustinu
"TIME SET", digitalaja displeja paradisies "0". Nospiediet pogas "+" un "-", lai iestatttu
laiku stundas no 0
lidz 23. Iestatot laiku, jiis varat tur€t nospiestas pogas "+" un "-", lai atri ritinatu
skaitlus. Nospiezot pogu "TIME SET" tr1s reizes, laika iestatijums tiek atcelts un ierice
atgriezas ieprieks€ja sildiSanas rezima. Laika iestatiSanas procediiras beigas ierice
atgriezas ieprieks¢ja sildiSanas reZima un sakas laika hronometraza. Uzstadita laika
beigas plits automatiski izslédzas. Lai parbauditu uzstadito laiku, nospiediet taustinu
TIME SET.

5. BAROSANAS AVOTA ATSLEGSANA: Nospiediet pogu "ON/OFF"; sildidana tiks
partraukta, un plits nonaks gaidstaves rezima.
5. KLUDU KODI
SKOD KLUDA KODS | KLUDA

EO Centralais vadibas bloks ir bojats | E5

Kluda plates vai centrala vadibas
bloka darbiba

El Nav trauka E6 Parslodze elektriskas stravas zina
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Stravas kédes parravums vai
E2 Parak zems baroSanas spriegums | E7 1ssavienojums BTIA (Bipolaraja
tranzistora ar izol&tu aizvaru)

E3 Par_ak augsts baroSanas ES8 Keramiska panela parkarsana
spriegums
Temperatiiras  sensora  k&des 1

E4 E9 BTIA parkarSana

parravums vai Issavienojums

6. AIZSARDZIBAS PIEDERUMI
ST plits ir Tpasi izstradata lieto$anai majsaimnieciba.
1. Aizsardziba pret parspriegumu
Ja stravas avota spriegums svarstas no 80 V 1idz 280 V, plits iestatijumi un nepiecieSama
jauda noregulgjas automatiski. Ja spriegums iziet arpus minéta diapazona, plits
automatiski parslédzas uz gaidstaves rezZimu.
2. Aizsardziba pret parkar§anu
Temperatiiras sensors kontrolé temperatiiru plits iekSien€. Ja sensors konstate
parkarSanu, plits automatiski parslédzas gaidstaves rezima.
3. Mazu objektu konstatéSana
Ja plits virsma saskaras ar trauku, kura diametrs ir mazaks par 80 mm, vai maziem
prickSmetiem (nazis, dak$ina, knaibles, atsl€ga utt.), atskan bridinajuma signals.
4. Trauka neesamiba vai nepiemérots trauks
Ja €diena gatavosanas laika trauks tiek nonemts no plits vai tas nav piemérots lietoSanai,
plits parstaj darboties un displeja paradas kliidas kods.
5. Automatiska izslegSanas aizsardzibas noliikos
Ja plits darbibas laika ta nesanem nekadas komandas 2 stundu laika, ta automatiski
izslédzas.

7. PIEMEROTI TRAUKI
Prastbas pret piemerotiem traukiem:

1. Prasibas pret trauku materialiem: apaks$ai jabiit izgatavotai no materialiem ar

magnétisko vaditspgju.

2. Prasibas pret formu: plakans dibens, diametrs no 12 ¢cm Iidz 26 cm.

[
" xr o
N =
j W —
Nerisgjoid térauda kastrolis Dzelzs Cuguna Pan{la
panna panna (dzelzs/tErauds)
]
Emaljéts trauks Dzelzs kastrolis MNeriisjoia terauda

wvai emalj&ta tfjkanna
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9. NEPIEMEROTI TRAUKI
Indukcijas plits spgj atpazit dazada veida sildiSanas ierices. Ja plits atpazist sadus traukus,
plits neuzkarst un nevar veikt pieprasitas darbibas.

-

-

.y r . n I
-
Keramisks kastrolis  Stikla panma/kastrohs kas neuzsilst Izliekta panna
-

-

Kastrolis uz kajinam Argjais diametrs ir

Traukino sakausgjuma

maziks par 12 cm
P armazu dzelzs saturu

10. TIRISANA UN APKOPE

Jus varat viegli notirit indukcijas plits virsmu $ados veidos.

Pirms tiriSanas atvienojiet stravas vadu.

1. Mazus netirumus nonemiet ar mitru dranu; ellu notiriet ar zobu pastu vai neitralu
mazgasanas lidzekli. Neskrapgjiet virsmu ar cietu suku.

2. Notiriet netirumus un puteklus no gaisa iepliides mezgla un ventilacijas atveres ar vates
kocinu. Taukainus traipus viegli nomazgajiet ar mikstu suku, izmantojot maigu
mazgasanas Iidzekli.

Nelaujiet Gdenim tiriSanas laika ieklait plitt, un pirms lietoSanas noslaukiet pliti sausu.
Nenovietojiet pliti zem spiediena eso$a tidens strikla un pilniba negremdgjiet to ident.
Neizjauciet pliti.

Uzturiet pliti tiru un nelaujiet taja iekltit kukainiem, jo tie var pliti sabojat.
Izmantojiet tirus traukus, lai uz plits virsmas neuzkratos piedegusi tauki.

No oA~ w
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EKSPLOATAVIMO INSTRUKCIJOS
Gerbiamieji pirkéjai!
Dékojame jums uz jsigyta indukcine virykle. Misy produkcija skirta naudoti ilga
eksploatacing trukme. Prie§ montuodami ir naudodamiesi virykle, susipazinkite su jos
eksploatavimo instrukcijomis. ISsaugokite instrukcijas tolesniam naudojimui.
I Si jranga skirta naudoti vie$ojo maitinimo jmonése.

1. VEIKIMO PRINCIPAS

Indukciné viryklé susideda i$ $iy pagrindiniy elementy: indukcinis kaitinimo elementas,
specialaus indo, pagaminto i§ feromagnetiniy medziagy ir valdymo sistemos. Viryklés darbo
principas - kaitinimas dél indukciniy stikuriniy sroviy, susidaran¢iy veikiant auksto daznio
magnetiniam laukui. Elektromagnetinis laukas susidaro veikiant kontliro srovei, kai
magnetiné jéga pereina per metalinio indo dugng. Susidarancios daugybinés siikurinés
sroveés greitai susildo indg ir jo turinj.

R Metalinis indas
L
Siikuriné elektriné srové
- - - Stiklo keraminis pavir§ius
L y [
000 000
B |
L Y S
i ! i i Indukciné rité
! 000 4 OO0 e——
: ¥
| .

" A _ Indukcinés srovés
2. ATSARGUMO PRIEMONES
Atkreipiame jlisy démesj | Sias atsargumo priemones, kuriy biatina laikytis, kad
iSvengtuméte elektros smiigio, trumpojo jungimo, prieSgaisrinio pavojaus ir jrenginio
gedimo.
1. Nebandykite reguliuoti, perdaryti ar remontuoti jrenginio. Techninés prieziliros
darbus privalo atlikti kvalifikuoti specialistai.
2. Neeksploatuokite prietaiso drégnoje aplinkoje ir Salia Silumos Saltiniy, pvz.:
elektrinés ar dujinés viryklés ir pan.
3. Neleiskite, kad plovikliai ar karsti skysciai patekty ant jrenginio pavirSiaus, po
indukciniu indu.
4. Nedékite jrenginio ant kilimo ar staltiesés, kad vykty oro cirkuliavimas; jei jis
blokuotas, jrenginys perkaista ir sumontuotas apsauginis mechanizmas automatiskai
nutraukia elektros sroveés tiekima.
5. Nedékite popieriaus ar ranksluoscio tarp viryklés pavirSiaus ir indo dugno.
6. Nenaudokite jrenginio ant nelygaus pavirSiaus ar plastikinés dangos.
7. Neperkaitinkite tus¢io indo. Perkaitintas aliejus gali lengvai uZzsiliepsnoti.
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8.  Nedékite ant keraminio pavirSiaus metaliniy daikty, pvz.: peiliy, Sakuciy, Sauksty,
puody dangéiy, folijos, smulkiy indy ir t. t., kad iSvengtuméte nudegimy, liesdamiesi
prie ikaitusiy daikty.
9. Nenaudokite indy su Siurk$Ciy ar nelygiy pavirsiy, dél kuriy galite pazeisti virykle.
10. Neperstumkite veikiancios viryklés, kai ant jos padéti indai.
11. Palikite pakankamai laisvos vietos aplink jrenginj jam veikiant, ir nelaikykite Salia
pasaliniy daikty.
12. Neleiskite, kad paSaliniai daikty nukristy ant plytelés pavirSiaus, nes ja galima
lengvai pazeisti. Nenaudokite jrenginio, jei jo pavirSiuje yra jtrikimy ir perduokite jj
techninés prieziiiros tarnybai.
13. Naudodami tam tikry medziagy indus galite sukelti pasalinj triuk§ma. Tai normalus
ir saugus reidkinys, sglygotas §iluminio plétimosi koeficiento. Silumos i$sklaidymui
naudojamas sumontuotas ventiliatorius, kuriam veikiant ir kurj i§jungus, gali atsirasti
pasalinis triukSmas.
14. Norédami iSvengti nudegimy, baige naudotis, nelieskite viryklés pavirSiaus kurj
laika, nes ji jkaista dél auksStos temperattiros.
15. Norint pakeisti pazeista jégos kabelj, kreipkités i gamintoja ar jo techninés
priezidiros atstova.
16. Nedékite jrenginio ant metalinés plokstés arba stalo, kad jie nejkaisty, taip pat
saugumo tikslais.
17. Naudodami aliejy gruzdinant esant aukstai temperatiirai, galite sukelti gaisra, todél
nepalikite viryklés be priezitiros.
18. [I§junkite virykle i8 tinklo, kai ja nesinaudojate.
DEMESIO: Sirdies ligomis sergantiems asmenims reikéty naudotis jrenginiu tik pagal
gydytojo rekomendacijas.
* Misy produkcija néra skirta fiziniy negaliy, reakcijos j iSorinius dirgiklius pazeidimy,
psichiniy negalavimy, turintiems asmenims, taip pat vaikams, iSskyrus atvejus, kai
irenginiu naudojamasi dalyvaujant asmenims, atsakingiems uz jy sauguma.
* Laikykite jrenginj vaikams nepasiekiamoje vietoje ir neleiskite jy prie jo, kad
iSvengtuméte nelaimingy atsitikimy.

3. SAUGOS PRIEMONES
Ispéjimas: uztikrinant asmening saugg ir siekiant iSvengti nepasalinamy viryklés gedimy,
neremontuokite jos savarankiSkai. Pazeid¢ maitinimo kabelj, nedelsiant nutraukite
naudojimasi virykle ir kreipkités | miisy techninés prieziiiros centra arba kvalifikuota
remonto tarnyba.
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Naudokite specialu orinj
maitinimo elemento apsaugos
iHungé)ja

Vi

Prie ildvdami produktus
hermetifkoje pakuotéje, pvz.:
pusfabrkadius, atidarykite
pakuote kadiEvengtuméte
sprogimo, veikiant aukétai
temperatiirai.

Niekada nedékite ant

indukecinés viryklas tusio indo,

kadnesugadintumete jrenginio
r pavoju

Naudokités specialiais elektros
lizdais.

Ao e

Padékite virykle antlygaus
stalo pavirfiaus, palikdami
tarp viryklés ir sienos ne
mazesninei 10 cm. atstuma.

Siekdamiifvengti pavoju,
neuzdenkite oro cirkuliacijos.

Nedékite jrengimio ant
metaliniu staluir plokEéig

Neleiskite artintis prie
irenginio vaikamsir negalin
turintiems asmenims.
Nepalikite jrenginio be
prieZifros.

4. DALIU PAVADINIMAI

Ventiliaciné anga

Oro rinktuvas

Valdymo pultas

e

Naudodamiesijrenginiu,
jsitikinkite, kad elektros izdas
biitu jZemintas.

(o

Niekada neplaukite virykles
wvandens srove, kad
ifvengtumeéte pavoju

®

Nenaudokite jrenginio £alia
flumos faltiniu, pvz.: dujinés
arelektrinés viryklés ir pan.

)

Nepalikite metaliniu daikty
ant sildomo keramikinio
pavirsiaus, kadivengtumste
supadidintu kaitinimu

SUSI SN pavoju

Kabelis ir kistukas

Keramikiné plokste

5. EKSPLOATAVIMO INSTRUKCIJOS
1. JJUNGIMAS / ISJUNGIMAS Prijunkite maitinimo kabelj prie sieninio elektros

LT

energijos lizdo (220 V ir 50 Hz); pasigirs garsinis signalas, skaitmeniniame ekrane
atsiras uzrasas ,,OFF (,,ISJUNGTI“), mirksés Sviesos diodas ,,ON / OFF* (,,JJUNG. /
ISJ.“). Paspauskite ,,ON / OFF“ mygtukus, skaitmeniniame ekrane atsiras uzraSas
»ON“ (,1J.9), ,,ON / OFF* Sviesos diodas jsiziebs pastoviai degancia raudona $viesa.
Dabar galima paspausti ,,POWER®“ (,,GALIA®) arba ,TEMP SET“
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(TEMPERATUROS NUSTATYMAS), kad pereituméte j atitinkama kaitinimo
rezima.

2. GALIA: Kai skaitmeniniame ekrane bus matomas ,,ON“ (jjungta) uzrasas, o ,,ON
/ OFF* §viesos diodas jsiziebs nuolatine raudona $viesa, tada spauskite ,,POWER*
mygtuka: skaitmeniniame ekrane atsiras uzrasas ,,1800%, o Sviesos diodas ,,WATT*
(,VATAI") jsiziebs raudona §viesa. Virykl¢ nustatyta ,,POWER" kaitinimo rezimu.
Galite reguliuoti kaitinimo galia, spausdami ,,+“ ir ,,-“ mygtukus. Kaitinimo galios
lygiai: 400 W, 600 W, 800 W, 1000 W, 1200 W, 1500 W, 1800 W, 2100 W, 2400 W,
2700 W, 3000 W, 3300 W, 3600 W.

3. TEMPERATUROS NUSTATYMAS: Kai skaitmeniniame ekrane matomas
uzrasas ,,ON“, o ,,ON / OFF“ S§viesos diodas jsiziebia nuolatine raudona Sviesa,
spauskite ,,TEMP SET“ mygtuka ir skaitmeniniame ekrane bus matomas uZrasas
,,130%, o Sviesos diodas ,,°C* isiziebs raudona §viesa. Viryklé nustatyta, TEMP SET*
kaitinimo rezimu. Galite reguliuoti kaitinimo temperatiirg, spausdami ,+“ ir ,,-“
mygtukus. Temperatiiros lygiai: 60°C, 80°C, 100°C, 120°C, 130°C, 140°C, 150°C,
160°C, 170°C, 180, 200°C, 240°C, 280°C.

4. LAIKO NUSTATYMAS: Kai jrenginys nustatytas ,,POWER* ar ,,TEMP SET*
rezimu, spauskite ,,TIME SET* (,,LAIKO NUSTATYMAS*®), skaitmeniniame ekrane
bus matomas uZrasas ,,0:00%, o §viesos diodas ,, MIN“ (, MINUTE") jsiZiebs raudonai.
Spauskite ,,+“ ir ,,-*
mygtukus, kad nustatytuméte laikg minutémis nuo 00 iki 59. Pakartotinai paspauskite
»~TIME SET* mygtuka, skaitmeniniame ekrane bus matomas ,,0*. Spauskite ,,+* ir ,,-
mygtukus, kad nustatytuméte laikg valandomis nuo 00 iki 23. Nustatydami laika, galite
laikyti ,,+ ir ,,-* mygtukus, kad grei¢iau pasirinktuméte reikiamus skaicius. Triskart
paspaude , TIME SET“ mygtuka, atSaukiamas laiko nustatymas ir grazinamas
ankstesnis kaitinimo rezimas. Baige nustatyti laika, grazinamas ankstesnis jrenginio
kaitinimo rezimas ir pradedama atgaliné laiko atskaita. Baigusi atgalinj skai¢iavima,
viryklé automatiskai iSjungiama. Norédami patikrinti laika, spauskite ,,TIME SET*
mygtuka.

5. MAITINIMO ISJUNGIMAS: Spauskite ,ON / OFF“ mygtuka; kaitinimas bus
pertrauktas ir viryklé bus nustatyta laukimo rezimu.
6. TRIKCIU KODAI
KOD GEDIMAS KODA GEDIMAS
AS S
EO Sugedes centrinis valdymo blokas | E5 5;?;;?; bloii) klaic;;trmes
El Néra indo E6 Srovés perkrova
Grandinés nutrikimas ar
E2 Per daug Zema maitinimo jtampa | E7 IGBT tranzistoriaus
trumpasis sujungimas
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E3 Per didelé maitinimo jtampa E8 Kerarpl.kmes plokstes
perkaitimas
a .
Grandme_s numk.lmas arb. IGBT tranzstoriaus
E4 temperatiiros daviklio trumpasis | E9 .
S perkaitimas
jungimas

7. APSAUGINIAI ITAISAI
Si viryklé specialiai sukurta buitinéms reikméms.
1. Apsauga nuo perkaitimo
Jei maitinimo $altinio jtampa keiciasi nuo 80 iki 280 V, viryklés parametrai ir reikiama
galia nustatoma automatiniu rezimu. Kai jtampa virsija nurodytg intervala, viryklé
automatiskai nustatoma laukimo rezimu.
2. Apsauga nuo perkaitimo
Temperatiiros daviklis kontroliuoja viryklés viding temperatiirg. Jei daviklis fiksuoja
perkaitima, viryklé automatiskai pereina j laukimo rezima.
3. Nedideliy daikty aptikimas
Prisilietus prie viryklés pavir§iaus mazesniam nei 800 mm. indui ar maziems daiktams
(peilis, Sakuté, Znyplés raktai ir pan.), pasigirsta jspéjamasis garsinis signalas.
4. Néra indo ar tinkamo indo
Jei puodas nuimamas nuo viryklés ruo$os metu ar jis netinkamas ruosai, viryklé neveiks
ir ekrane bus matomas klaidos kodas.
5. Apsauginis automatinis iSjungimas
Jei per 2 naudojimo valandas, viryklei nepateikiamos komandos, ji automatiSkai
i§jungiama.
(Isimtis - Kai laikmatis nustatomas ilgiau nei 2 valandoms).
8. SUDERINAMI INDAI
Indams taikomi reikalavimai:
1. Indy medziagoms taikomi reikalavimai: dugnas turi biiti pagamintas magnetiniam
laidumui pasizyminciy medziagy.
2. Formai taikomi reikalavimai: ploksc¢ias, nuo 12 iki 26 cm skersmens dugnas.

" I
A~
- Tteesesd —,

Puodas i5 neridijanéio Keptuwé i3 KEeptuve i Eeptuve
plieno geledies ketaus (gelezis plienas)

a - m

Geleziniai dai
Emalinoti indai FETIAL PROCAL A rbatimikas is neridyancio plieno

ar emalés
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9. NETINKANTYS INDAI
Indukciné viryklé gali pazinti daugeliy kaitinamy puody riisiy. Aptikusi Sias puody risis,
viryklé nekaista ir negali atlikti pateikty uzduociy.

L ]
" i Y £
L
- - -
Nejkaistanti stikling keptuve /  Puodai suisgaubtu
sr.ilx"_lljnis puodas dugmu

214 N .
m Il -

Puodas su kojelémis

Puodai if keramikos

Ifonnis skersmuo

. Indai i# Iydiniu, kurinose mazas
mazesmis nei 12 cm.

geledies kiekis

10. VALYMAS IR PRIEZIURA
Galite lengvai nuvalyti indukcinés viryklés pavir$iy $iais biidais.
Prie§ valymo pradzig i§junkite maitinimo kabelj.
1. Nezymiy purva nuvalykite drégna servetéle; aliejy nuplaukite danty pasta ar
neutraliu plovikliu. Negrandykite pavir$iaus Siurks¢iu Sepeciu.
2. Purva ir dulkes nuo oro imtuvo ir ventiliavimo angos nuvalykite pagaliuku su vata.
Riebaly zZymes ripestingai nuplaukite minkstu Sepeciu ir plovikliu.
3.  Valydami venkite, kad vanduo patekty j vidy; prie§ naudodami, sausai
nusluostykite virykle.
4. Neplaukite viryklés vandens srove ir nepanardinkite jos visos j vanden].
5. NeiSmontuokite viryklés.
6.  Viryklé turi biiti $vari ir neleiskite j vidy patekti vabzdziams, kurie gali sukelti jos
gedimus.
7. Naudokités $variais indais, kad jos pavir§iaus nesikaupty pridege riebalai.
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INSTRUKCJA OBSLUGI
Szanowny Kliencie!
Dzigkujemy za zakup naszej plyty indukcyjnej. Nasze produkty sa zaprojektowane tak dtugi
okres eksploatacji. Przed zainstalowaniem i uzyciem ptyty nalezy zapozna¢ si¢ z instrukcja
jej obstugi. Nalezy zachowac¢ instrukcje do pozniejszego wykorzystania.
! Niniejsze urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w zaktadach zywienia zbiorowego.

1. ZASADA DZIALANIA

Ptyta indukcyjna sktada sie z nastepujacych glownych elementow: indukcyjnego elementu
grzejnego, specjalnych naczyn, wykonanych z materiatéw ferromagnetycznych i systemu
sterowania. Dziatanie ptyty zasadza si¢ na nagrzewaniu przez indukowane prady wirowe
generowane przez wysokiej czestotliwosci pole magnetyczne. Pole elektromagnetyczne
powstaje pod wpltywem pradu, ktéory pltynie w obwodzie, w momencie przejcia
magnetycznego linii zasilajacej przez dno naczynia metalowe. Powstajace przy tym liczne
prady wirowe szybko ogrzewajg naczynie i jej zawartosc.

- Naczynia metalowe

Wirnjacy prad elektryvceny

Al [ o rPewierzcluu'a.ze szkla ceramicznego

coco 4 COO4—— Cewka indukcvjna

Prady indukcyjne

2. SRODKI OSTROZNOSCI
Zwracamy uwage na nastgpujace Srodki ostrozno$ci, ktorych nalezy przestrzegaé, aby
unikna¢ porazenia pradem, krotkiego zwarcia, pozaru i uszkodzenia urzadzenia.

1. Nie wolno samodzielnie modyfikowaé, przerabia¢ lub naprawia¢ urzadzenia.
Konserwacja powinna by¢ wykonywana przez uprawnionego specjaliste.

2. Nie wolno uzywaé urzadzenia w wilgotnym $rodowisku lub w poblizu zrodet
ciepla, na przyktad, kuchni elektrycznej lub gazowe;j itp.

3. Nie wolno dopusci¢ do przedostania si¢ srodkéw myjacych lub materiatéw palnych
na powierzchni¢ urzadzenia pod naczynia indukcyjne.

4. Nie nalezy umieszcza¢ urzadzenia na dywan lub obrus, aby unikna¢ zablokowania

cyrkulacji powietrza; poniewaz po zablokowaniu urzadzenie si¢ przegrzewa, a
wbudowany mechanizm zabezpieczajacy automatycznie przerywa doplyw pradu.

5. Nie wktadaj papieru lub r¢cznika pomigdzy powierzchnig ptyty, a dnem naczynia.
6. Nie stawiaj urzadzenia na nierowne podtoze lub plastikowe pokrycie.
7. Nie przegrzewaj pustego naczynia. Przegrzany olej moze si¢ fatwo zapalic.
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8. Nie ktadZ na ceramiczng powierzchni¢ metalowych przedmiotow, takich jak noze,
widelce, tyzki, pokrywki garnkow, folie, drobnych naczyn itp., aby unikna¢ poparzenia
od kontaktu z goracymi przedmiotami.
9. Nie nalezy uzywaé naczyn z szorstka lub chropowata powierzchnia, ktére moga
uszkodzi¢ ptyte.
10.  Nie przesuwaj dzialajacej plyty, gdy znajduja si¢ na niej naczynia.
11.  Zostaw wystarczajaco duzo wolnego miejsca wokot urzadzenia podczas pracy i nie
trzymaj w poblizu zadnych postronnych przedmiotow.
12.  Nie wolno dopusci¢ do upadku postronnych przedmiotéw na powierzchni¢ plyty,
bo moze tatwo ulec uszkodzeniu. Nie uzywaj urzadzenia jesli pojawia si¢ pgknigcia na
jego powierzchni i zwro¢ si¢ do punktu serwisowego.
13.  Uzywanie naczyn z niektdérych materialdow moze powodowaé halas. Jest to
normalne i nie niebezpieczne, i wynika to z rozszerzalnosci cieplnej. Do rozpraszania
ciepta shuzy wbudowany wentylator, ktory dziata podczas pracy urzadzenia i zaraz po jego
wylaczeniu, ale praca wentylatora moze wywotywac nieznaczny szum.
14.  Aby unikna¢ poparzen, nie nalezy dotyka¢ powierzchni ptyty przez jaki$§ czas po
zakonczeniu pracy, poniewaz nagrzewa si¢ ona do wysokiej temperatury.
15. W celu wymiany uszkodzonego przewodu zasilajacego nalezy skontaktowac si¢ z
producentem lub jego serwisu.
16.  Nie nalezy stawia¢ urzadzenia na metalowe panele lub stoly, aby unikna¢ ich
nagrzewania, a takze w celach bezpieczenstwa.
17.  Uzywanie oleju do smazenia w wysokiej temperaturze moze doprowadzi¢ do
pozaru, w celu uniknigcia czego nie zostawiaj kuchenki bez nadzoru.
18.  Odlacz kuchenkg od sieci, gdy jej nie uzywasz.
UWAGA: Osobom cierpigcym na choroby serca, nalezy korzysta¢ z urzadzenia tylko
zgodnie z zaleceniami lekarza.
* Nasze produkty nie sg przeznaczone dla 0sob c¢ fizycznymi zaburzeniami reakcji na
bodzce zewngtrzne lub os6b cierpiacych na choroby psychiczne, w tym dla dzieci, za
wyjatkiem
przypadkéw korzystania z naszych produktow w obecnosci osob odpowiedzialnych za ich
bezpieczenstwo.
* Zawsze nalezy trzymadé urzadzenie w miejscu niedostgpnym dla dzieci 1 aby unikngé
wypadkow nie zezwalaj im si¢ nim postugiwac.

3. SRODKI BEZPIECZENSTWA
Ostrzezenie: w celu zachowania bezpieczenstwa oraz w celu uniknigcia nieodwracalnych
uszkodzen plyty nie nalezy prébowaé samodzielnie probowac jej naprawy. W przypadku
uszkodzenia kabla zasilajagcego, nalezy natychmiast przerwac korzystanie z plyty i zwrocié
si¢ do naszego centrum serwisowego lub atestowanego warsztatu.
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Usyj specjalnego wylacznika
prneumatycznego do ochrony
baterii zasilania

i

Przed rozgrzewaniem produktow

w szczelnym opakowaniu, na

przyktad, pokproduktow, najpierw

jerozpakyj, aby uniknaé
wybuchu, comoze sie zdarzyé
podwplywem wysokiej
temperatury

Nigdy nie stawiaj na plyte
indukcyjna pustego naczynia w

celu unikniecia zaklécen w pracy

urzadzenia i wystapienia
zagrozen.

Usywaj specjalnych gniazd
elektrycznych

A fe

Zainstalyj kuchenke na
phaskiej rovwnej powierzchni
stohu, pozostawiajac miedzy
piyta a éciana odleglosé co
najmniej 10 cm.

Nie nalezy blokowaé doplywu
iodpltywupowietrza, aby
uniknaé niebezpieczenstw.

Nie nalezy umieszezaé
wrzadzenia na metalowe stoly
Tub panele

y

Nie wolno dopuszezaé do
phyty kuchni dzieci i 0séb
niepemosprawnych. Nie
nalezy pozostawiad urzadzenia
beznadzoru

4. NAZWY CZESCI

Otwor wentylacyjny

Y.apacz powietrza

Podczaskorzystaniaz
urzadzenia upewny sie, ze
gniazdko jest prawidtowo
uziermione

Nigdy nie nalezy my¢ phyty
woda pod cisnieniem, aby
uniknac mebezpieczenstw,

MNie nalezy uzywaé
rzadzenia wpoblizu zrodet
ciepta, na przyktad, kuchni
gazowe] lub elektrycznej itp

Nie wolno umieszczaé
metalowych przedmiotéwna
ceramicznej powierzehni
grzewczej, aby uniknaé
niebezpieczenstwa
zwiazanego ze zwickszonym
grzamem.

Panel sterowania

5. INSTRUKCJA OBSLUGI
1. WLACZANIE/WYLACZANIE: Podlacz przewod zasilajacy do gniazdka sieci
elektrycznej (220 V i 50 Hz); rozlegnie si¢ sygnal dzwiekowy, na wy$wietlaczu
cyfrowym pojawi si¢ napis "OFF" (WYL.), dioda LED "ON/OFF" (WL./WYL.")
miga. Naci$nij przycisk "ON/OFF" na wy$wietlaczu cyfrowym pojawi si¢ napis "ON"

(WL.), dioda LED "ON/OFF"

s

PL

abel i wtvczka

fmiczny panel

$wieci cigglym czerwonym S$wiattem. Teraz mozesz
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5.

nacisng¢ przycisk "POWER" ("MOC") lub "TEMP SET" ("USTAWIENIE
TEMPERATURY™"), aby przejs$¢ do odpowiedniego trybu ogrzewania.
MOC: Gdy na wyswietlaczu cyfrowym pojawia si¢ napis "ON", a dioda LED
"ON/OFF" $wieci cigglym czerwonym S$wiatlem, kliknij przycisk "POWER": na
cyfrowym wy$wietlaczu pojawi si¢ napis "1800", a dioda LED "WATT" ("WATT")
zaswieci si¢ na czerwono. Kuchenka znajduje si¢ w trybie ogrzewania "POWER".
Moc grzania mozna regulowa¢ za pomoca przyciskow "+" i "-". Poziomy mocy
grzania: 400 W, 600 W, 800 W, 1000 W, 1200 W, 1500 W, 1800 W, 2100 W, 2400
W, 2700 W, 3000 W, 3300 W, 3600 W.
USTAWIENIE TEMPERATURY: Gdy na cyfrowym ekranie wy$wietla si¢ napis
"ON", a dioda LED "ON/OFE" §wieci ciggtym czerwonym $wiattem, kliknij przycisk
na "TEMP SET" i na wyswietlaczu cyfrowym pojawi si¢ napis "130", a dioda LED
"°C" zaswieci si¢ na czerwono. Kuchenka znajduje si¢ w trybie ogrzewania "TEMP
SET". Temperatur¢ mozna regulowaé za pomocg przyciskow "+" i "-". Poziomy
temperatury: 60°C, 80°C, 100°C, 120°C, 130°C, 140°C, 150°C, 160°C, 170°C, 180,
200°C, 240°C, 280°C.
USTAWIANIE CZASU: Gdy urzadzenie znajduje si¢ w trybie "POWER" lub "TEMP
SET", Kliknij na przycisk "TIME SET" ("USTAWIANIE CZASU"), na cyfrowym
ekranie pojawi si¢ napis "0:00", a diodaLED "MIN" ("MIN") zaswieci si¢ na
czerwono. Aby ustawi¢ czas w minutach (od 00 do 59) naciskamy na przyciski "+" i
"-" Ponownie naci$nij przycisk "TIME
SET" na wys$wietlaczu cyfrowym pojawi si¢ "0". Aby ustawi¢ czas w godzinach (od 0
do 23) naciskamy na przyciski "+" i "-". Ustawiajac czas, mozna przytrzymywaé
przyciski "+" i "-" do przewijania cyfr. Po trzykrotnym nacisnieciu przycisku "TIME
SET" nastepuje anulowanie ustawienia czasu, a urzadzenie powraca do poprzedniego
trybu grzania. Po zakonczeniu ustawiania czasu, urzadzenie powraca do poprzedniego
trybu grzania i rozpoczyna si¢ odliczanie czasu. Po zakonczeniu odliczania ptyta
automatycznie si¢ wylgcza. W celu sprawdzenia godziny, naci$nij przycisk "TIME
SET".
WYLACZANIE ZASILANIA: Nacis$nij przycisk "ON/OFF"; nagrzewanie si¢
skonczy, 1 kuchenka przejdzie w tryb czekania.
6. KODY USTEREK

KOD USTERKA KOD USTERKA

EO

Centralny blok sterowniczy jest
uszkodzony

E5

Blad dziatania procesora lub
centralnego bloku sterowniczego

El

Brak naczynia

E6

Przecigzenie pradowe

E2

Zbyt niskie napigcie zasilania

E7

Przerwa w obwodzie lub zwarcie
na tranzystorze bipolarnym z
izolowang bramka (IGBT)

E3

Zbyt wysokie napigcie zasilania

E8

Przegrzanie paneli ceramicznej
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Przer W obwodzie Iub Przegrzanie tranzystora
E4 wy W E9 bipolarnego z izolowana bramka
zwarcie czujnika temperatury (IGBT)

7. OPRZYRZADOWANIE BEZPIECZENSTWA
Dana ptyta kuchenna zostala zaprojektowana specjalnie do uzytku domowego.

1. Zabezpieczenie przed nadmiernym napieciem
Jesli napigcie zasilania zmienia si¢ w zakresie od 80 do 280 V, ustawy plyty i wymagane;j
mocy zachodzg w trybie automatycznym. Gdy napigcie wykracza poza okreslony
zakres, kuchenka przelaczy si¢ automatycznie w tryb oczekiwania.
2.  Zabezpiecznie przed przegrzaniem
Czujnik temperatury kontroluje temperatur¢ wewnatrz ptyty. Jesli czujnik zarejestruje
przegrzanie, kuchenka przetaczy si¢ automatycznie w tryb oczekiwania.
3. Wykrywanie malych przedmiotow
W razie kontaktu z powierzchnig plyty naczyn o $rednicy mniejszej niz 80 mm lub
malych przedmiotéw (ndz, widelec, szczypce, klucz itp.) wiacza si¢ sygnat dzwickowy.
4.  Brak naczyn lub nieodpowiednie naczynia
Jesli garnek zdejmiemy z kuchenki podczas gotowania, lub jesli dany garnek jest
niewlasciwy do uzytku na danej ptycie kuchennej, na wyswietlaczu pojawia si¢ kod
bledu.
5. Automatyczny wylacznik bezpieczenstwa
Jesli w ciggu 2 godzin dziatajaca ptyta nie dostaje zadnych zadan, automatycznie si¢
wylaczy.
(Wyjatek — w razie ustawiania timera na wigcej niz 2 godziny).
PL

8. ODPOWIEDNIE NACZYNIA

Wymagania do odpowiedniego naczynia:

1. Wymagania dotyczace materialu naczyn: dno powinno by¢ wykonane z
materiatdw o przewodnos$ci magnetycznej.

2. Wymagania co do formy: ptaskie dno o $rednicy od 12 do 26 cm.

. r
N =
- o —  — _’

Gamek ze stali nierdzevwnej Felazna Zelm'qa Patelnia
patelia

patelnia z o istal)
N
m ==

Czajnik ze stali nierdzewnej

MNaczynia emaliowane Zelazne naczynie ) )
lub emaliowanei

9. INIEODPOWIEDNIE NACZYNIA
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Plyta indukcyjna moze rozpozna¢ wiele rodzajow urzadzen grzewczych. Po wykryciu
nastepujacych rodzajow naczyn, ptyta nie nagrzewa si¢ i nie moze wykonywac zadawanej

operacji.
YT
.
N o -

w
v - ’
Naczynie ze stali nierdzewnej, Gamek z wypuklym

Gamek ceramiczny X
b badz ze szkia dnem
-

N

‘ir

Gamek z nozkami

Naczynia ze stopu z niska

Srednica zewnetrzna =k
zawartoscia zelaza

mniejsza niz 12 cm
10. CZYSZCZENIE 1 PIELEGNACJA
Mozna tatwo oczys$ci¢ powierzchni¢ ptyty indukcyjnej w nastepujacy sposob.
Przed rozpoczgciem czyszczenia odlacz przewdd zasilajacy.
1. Male zabrudzenia nalezy usunaé wilgotng szmatka; olej zmy¢ pasta do zebow lub
neutralnym detergentem. Nie szorowac powierzchni twarda szczotka.
2. Usun brud i kurz z tapacza powietrza i otworu wentylacyjnego za pomoca wacika
Slady thuszczu delikatnie zmywamy migkka szczotka z tagodnym $rodkiem myjacym.
3. Nie wolno dopusci¢ do przedostania si¢ wody do wngtrza ptyty podczas czyszczenia,
przed jej wlaczeniem nalezy przetrze¢ ja do sucha.
4. Nie nalezy umieszczac ptyty pod kran wodny i oprocz tego nie wolno zanurzaé jej w
wodzie.
5. Plyty nie wolno demontowac.
6. Plyte nalezy trzymaé w czystosSci i nie dopuszcza¢ do przedostania si¢ do jej srodka
owadow, ktore moga doprowadzi¢ do jej awarii.
7. Uzywaj tylko czystych naczyn, aby na powierzchni ptyty nie gromadzit si¢ przypalony
thuszez.
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HMHCTPYKIOMUS 11O KCINIYATALIUN
YBa)kaeMBbIil TIOKyTIaTeNb!
bnarogapuM Bac 3a MoKynkKy Hallel MHAYKIMOHHOM IunThl. Halla npoaykuus paccuuTana
Ha JJMTENbHBIM CPOK IKCIUTyaTanuu. Ilepen ycTaHOBKOH M HCIIOIb30BAHWEM ILTHTEI
03HAaKOMBTECH C HHCTPYKIMEH 1o ee 3Kciuryaranuu. COXpaHWTE HHCTPYKIHIO IS
JTATbHEHIIIETO UCTIOIb30BaHMS.
! JlanHoe oOopymoBaHWE TIPEIHA3HAYEHO M1 HCHOJNB30BAaHMS Ha IPEATPHATHAX
00IIECTBEHHOTO ITUTAHUS.
1. TIIPUHIOMUII PABOTbI
WHIyKnnoHHAs TUIMTa COCTOWT W3 CIEAYIOIIHMX OCHOBHBIX 3JIEMEHTOB: MHIYKIHOHHOTO
HarpeBaTeIbHOTO IEMEHTA, CIEHUATBHON MOCY Ibl, U3TOTOBICHHON M3 (pepPUMArHUTHBIX
MaTepualioB, W CHCTEMBl YIpaBICHHSA. B OCHOBE pabOTHI IUIUTHI JICKUT HPUHIUI
HarpeBaHus 3a CYET MHAYIHNPOBAHHBIX BUXPEBBIX TOKOB, CO3JaBAEMbBIX BBICOKOYACTOTHBIM
MarHUTHBIM MOJIEM. DJIEKTPOMAarHUTHOE MOJIe BOHUKAET IO/ ICHCTBHEM TOKa, HIYIIEro B
KOHTYpPE, B MOMEHT NPOXOKACHHUS MarHUTHON CHIIOBOH JIMHUY Yepe3 JHO METATMYECKOH
nocyzpl. Bo3HHKaromue npyu 3TOM MHOTOYHCIICHHBIC BUXPEBBIE TOKH OBICTPO HarpeBaroT
MIOCYZY U €€ COAEP>KIUMOE.

MeTtan4deckas nocyna

BHXPEBOI 3MIeKTpHYeCcKHii TOK

Crexnoxepammecxax
] TOBEPXHOCTH

v v
4 000 A 00O VHOYKIHOHHAS KaTylIKa

‘4 VHIOYKIIHOHHBIE TOKH

2. MEPBI HPEJOCTOPOKHOCTHU

ObpamaemM Bamie BHUMaHHE Ha CIEAYIOUIME MEpHl IPEIOCTOPOKHOCTH, KOTOpHIC

HEOOX0MMO COOJI0aTh BO M30€KaHHE MOPAKEHUS JIEKTPUYECKUM TOKOM, KOPOTKOI'O

3aMBbIKAaHUs, II0KaPHOM ONIACHOCTHU U II0JIOMKH YCTPOMCTBA.

1. He mneITaiiTech caMOCTOSATENFHO HACTPaWBaTh, MEepeAebIBaTh MM PEMOHTHPOBATH
YCTPOWCTBO. TexHuueckoe obcmyKuBaHue JIOJKHO MIPOU3BOJUTHCS
KBAJTM(UIIMPOBAHHBIM CIICIIHATIFICTOM.

2. He skcrutyatupyiite yCTPOHCTBO BO BIQXKHOM Cpejie Win BOJNM3U MCTOYHHUKOB TeIlia,
HaIIpUMep, JEKTPUUECKOHN WM Ta30BOM IUIUTHI U T. 1.

3. He pomyckaiiTe nomnazaHus MOIOUIMX CPEACTB MM TOPIOYUX MaTepualioB Ha
IIOBEPXHOCTh YCTPOMCTBA NOA UHAYKIIMOHHOM ITOCYJOH.

4. He craBpTe YyCTpPOHCTBO Ha KOBEp WJIM CKaTepTb BO H30eXaHWE OIOKUPOBKU
LIUPKYIAINAN BO3AyXa; MPH OJIOKUPOBKE YCTPOMCTBO HEpETpeBaeTcsi, 1 BCTPOCHHBIN
3aIUTHBIA MEXAHU3M aBTOMAaTUYECKH IIPEKPAILAET oJady TOKa.

5. He xmagute 6ymary nim noJ0TeHIIE MEXIY HOBEPXHOCTHIO IIUTH U JTHOM HOCY/TBI.
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He ucnonb3yiite ycTpoiCTBO Ha HEPOBHOM MOBEPXHOCTH WIIH TNIACTUKOBOM MOKPBITHH.

He neperpesaiite nycryto nocyay. Ileperperoe Maciao MOKET JIETKO BOCIUIAMEHUTHCS.

He xnmanure Ha KepaMHYECKYIO MOBEPXHOCTh METAJUIMUECKHE MPEIMETHI, HaIpHUMep,

HOXW, BWJIKH, JOXKKH, KDBIIIKH KacTPIOib, (DONIBry, MENKyl0 MOCYAy M T. X. BO

n30exXaHue 0XKOTa P CONPUKOCHOBEHNH € PACKaJICHHBIMH IPEIMETaMH.

9. He wucnonp3yiiTe mMOCymy C IIEPOXOBATON MM HEPOBHOW ITOBEPXHOCTHIO, KOTOpPAs
MOXET ITOBPEIUTH IUIHTY.

10. He mepenBuraiite paboTaromIyto ININTY, KOT/Ia Ha Heil HAaXOAUTCS ITOCYAA.

11. OcraBnsiiTe ZOCTaTOYHO CBOOOJHOTO MECTa BOKPYT YCTPOMCTBA BO BpeMs pabOTHI U
HE JepKUTE BOIHM3M ITOCTOPOHHKE NTPEIMETHI.

12. He nomyckaiiTe mafeHus! IOCTOPOHHMX IIPEIMETOB Ha TIOBEPXHOCTD IJINUTHI, T. K. IPU
3TOM OHA MOXET JIETKO MOoBpeauThes. He ucmonp3ylTe ycTpoMCTBO NMpH HAJIUYUHU
TPEIIVH Ha TOBEPXHOCTH M IIEpeJaliTe ero B CEPBUCHBIN LICHTD.

13. Ucnonp3oBaHne NOCYABI W3 ONPEACICHHBIX MAaTEpHaJIOB MOXET NPUBOANTH K
BO3HMKHOBEHHIO ITOCTOPOHHETO IIymMa. DTO HOpMalbHOE M 0Oe30macHoe sBICHUE,
o0ycioBrneHHOE KO3(QQHUIIMEHTOM pacmmpeHus. [ paccestHus Teria UCTIONb3yeTcs
BCTPOEHHBIH BEHTHWIATOP, NMpH paboTe M TOCIE BBIKIIOYEHHS KOTOPOTO MOTYT
BO3HHKATh IIyMBI.

14. Bo n3bexaHue 0)KOTOB HE IOTPAaruBaiTeCh 0 MOBEPXHOCTH IUIUTHI HEKOTOPOE BPEMS
1ociie OKOHYaHMS paboThl, T. K. OHa HarpeBaeTcs I10J] JAEHCTBHEM BBICOKOM
TEMIIEPaTypHI.

15. Jlns 3aMeHbI HOBPEXXCHHOTO CHIIOBOTO KaOesst 00paTUTECh K MPOU3BOAUTEINIO HIIH €T0
CEpBUCHOMY areHry.

16. He craBbTE yCTpOWMCTBO HAa METANIMYECKHE NMAHEIW WJIM CTOJBI BO M30€XaHHE MX
Harpesa, a TaKkXke B LeJIsIX 0e301acHOCTH.

17. Vcnonp3oBaHne Macia Uil >KapKd TPH BBICOKOHW TeMIepaType MOXET NPHBECTH K
MOXapy, BO N30eXkKaHNe Yero He OCTaBIINTE IINTY 0e3 IPUCMOTpA.

18. OrkirouaiiTe IUIMTY OT ceTH, Koraa Bel ee He uconb3yeTe.

BHUMAHMUE: Jlunmam, crpamaromuM 3a00JCBaHUSAMHU CEpIla, CIeAyeT IOJIh30BaTHCS

YCTPOMCTBOM TOJIBKO B COOTBETCTBUH C PEKOMEHJALMsIMU Bpaya.

* Hama nponyknus He IpeJHa3HaueHa Uil JHUI ¢ (PU3NYECKHMMH OTKJIOHEHUSIMH,

HapyIICHHOH peakyei Ha BHEITHHUE Pa3IpaXkUTeITH WIIH JIUII, CTPaJAIOIINX ICUXMYECKUMH

3a00JIEBAHUSIMH,

B T. 4. JIeTeH, 32 MUCKIIOUCHHEM CIydYaeB I0JIb30BAHMS MPOAYKIHEH B IIPUCYTCTBUH JIHI,

OTBEYAIOIIHUX 32 X 0E30MaCHOCTb.

* JlepKnTe yCTpOWCTBO B HEJOCTYITHOM JUISl IeTel MECTe U He IOAIYCKalTe UX K HEMY BO

n30exaHue HECYACTHBIX CITyYaeB.

3. MEPBI BE3OITACHOCTH

[Mpenynpexnenue: B 1eIIX JUYHOM OE30IIaCHOCTM W BO H30EXKaHHE HEYCTPaHMMBIX

HEHCHPABHOCTEH IUIMTHI HE IBITAHTECh CAMOCTOSATENBHO NPOM3BOAUTH ee PeMoHT. Ilpu

MIOBPEXJICHUN CHJIOBOTO KaOeis HEMEUICHHO IPEeKpaTUTe HCIIO0JIb30BaHHE IUINTHI M

© N> D
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oOpaTutech B Hall CEPBHCHBII

MacTepecKyIo.

HemoassyHTe coenHaTsHBIR
BUS;I}-‘DD‘EBHZ EBIKIYATENE 414
SAITHTH 3TEMEHTA MHTAHMT

Yi

Ilepen pasorpesasmen
HpOAYETOEE repMeTHYecEoH
FINAKOEKS, HANPIMED,
noayadprEaTos, Berpoitte
VIOAKOEEY B0 H30emarne
BIPHIEA T01 JefcTEHEM
EBICOKOH TEMIIEPaTYPEL

HPECOF,IIB He CTAEBTEHA
HHIYKOHOHHYIO IHTY Oy CIVIO
mocyAy B0 Hsdemanme
HapymeHHiE padoTe
VCTPOHCTEA H BOSHHEHOBEHHA
0NacHOCTH.

TloaesyATeCE CHEIHATEHEDH
SIeKTPHYSCEHME POSETEAMH

# 1om |

VeranasaneafiTe IWIMTY HA
POBHYVIO HOBEPXHOCTE CTOTA,
OCTAEHME MEXIY [LTHTOH B
CTeHOH PACCTOAHNE He MeHee
10ecn.

He neperpriBaiiTe NpHTOE B
OTTOEBO3AVXA BO H3DemaHe
0IaCHOCTH.

He cTaseTe yerpoficTeo Ha
METALTHISCEHE CTOME! FLTH
TaHeTH

He pomycraifte & winTe
JEeTeHH JIH ©

OTp 3 HH S EEBIME
EsomoEHoCTm. He
octapagiTe yeTpoiteteo Ges
TpHCMOTPa

HeHTP WIM B KBATHU(PHUIHPOBAHHYIO

©

Tlps MCTIOTBSOEAEH
VCTpOHCTEA YORQHTECE, 9T
PO3eTEA 3a3eMLTeHA

)

Huroraa He MoiTe IMTATY MoJ
HanopOMEOABI B0 H3DemaHe
OTIaCHOCTH.

®

He ncnoassyiire yeTpoficTso
EOHIH HCTOWHIKOS TETLTA,
HANpEMEp, rasOE0H IUTATE
FLTH 3TeKTPHEecE0H ILTHTE B
TA

)

He cTaEpTE MeTaTIHEECENE
TIPeXMETEl HA KEpaMIHecKy0
TIOBEpXHOCTS A4 HATPeEa BO
H0eFAHHE OMACHOCTH,
CEA3AHHOH C TOBIMEHHBIM
HarpeEoM.

4. HAUMEHOBAHMSI NETAJIEMA

BEHTHJ'IHLLH OHHOE OTEEPCTHE

Kabens u mremncens

Kepamuaeckas namens

RU
PEMOHTHYIO

BoznvxonpuéMeig

Ilanens ypaeneHma

5. MHCTPYKILUSI IO IKCIIVIYATAIUN
1. BKIIFOUEHUE/BBIKJIFOYEHUE: IToakarounte Kabellb MUTaHWSA K HACTEHHOM
pozetke (220 B u 50 I'r); mpo3By4HT 3ByKOBOH CUTHAJ, HA IIU()POBOM IKpaHE MOSBUTCS
Hagmucs  «OFF» («BBIKJL»), cBerommon «ON/OFF» («BKJL/BBIKJI.») wmuraer.
Haxxmure xHonky «ON/OFF», Ha mudpoBoM bskpaHe mnosBuTcs Haamuch «ON»
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(«BKJLy), ceetomnon «ON/OFF» 3aropaeTcst HepepbIBHBIM KPacCHBIM CBETOM. Terneph
MOXHO Haxath KHOMKy «POWER» («MOHIIHOCTb») wmmm «TEMP SET»
(«YCTAHOBKA TEMIIEPATYPhBI») mns mepexonma B COOTBETCTBYIOIIHN PEXUM
Harpesa.

2. MOUIIHOCTD: Korma ma mmudpoBoMm sKkpaHe mosBisiercs Hagmuchk «ON», a
ceeronuon «ON/OFF» 3aropaercst HenpepbIBHBIM KPACHBIM CBETOM, HAKMHUTE KHOIIKY
«POWERY: Ha nndpoBom 3xpane mosButcs Haamuch «1800», a ceerogmon « WATT»
(«(BATT») 3aropurcsi KpacHBIM CBETOM. [ImMTa HAXOOUTCS B pPEKHUME HarpeBa
«POWERY. Brl MOXeTe OTperynupoBaTh MOIIHOCTh HarpeBa HAXKaTHEM KHOIIOK «+» U
«-». YpoBuu mommuoctd Harpesa: 400 BT, 600 Bt, 800 Bt, 1000 BT, 1200 BT, 1500 BT,
1800 Br, 2100 BT, 2400 BT, 2700 BT, 3000 BT, 3300 BT, 3600 BrT.

3. YCTAHOBKA TEMIIEPATYPLI: Koraa Ha mudpoBoM 3KpaHe BEICBEYHBACTCS
Haamuchk «ONy, a ceeroanon «ON/OFF» 3aropaercst HempepbIBHEIM KPACHBIM CBETOM,
Haxkmute KHONKy«TEMP SET», Ha mudpoBoM skpaHe mosiBHTCA Hagmuch «130», a
cBeronuox «°Cy 3aropurcst KpacHBIM cBeToM. I1miTa HaX0ANTCS B peKUMeE

HarpeBa «TEMP SET». Bbl MoxeTe OTperyiaupoBaTh TEMIEPATYpy HaKaTHUEM KHOIOK
«+» u «-». Yposau temneparypsl: 60°C, 80°C, 100°C, 120°C, 130°C, 140°C, 150°C,
160°C, 170°C, 180, 200°C, 240°C, 280°C.

4, YCTAHOBKA BPEMEHMU: Korna ycrpoiictBo Haxonutcs B pexxume «POWER»
wm «TEMP SET», Hasxkxmure kHoniky «TIME SET» («YCTAHOBKA BPEMEHW»), Ha
mudppoBoM sKkpaHe mosButrcs Hammuchk «0:00», a cBerommom «MIN» («MUHVYT»)
3aropuTcsi KpacHbIM cBeTOM. HakmmaiiTe KHONKH «+» M «-», 4TOOBI 3a7aTh BpeMs B
muHyTax oT 00 1o 59. [ToBTopHO HaxkmuTe KHOMIKY «TIME SET», Ha ndpoBOoM 3KpaHe
mosiBuTCs «0». HaskumaiiTe KHOIIKH «+» U «-», 9TOO0BI 3a7aTh BpeMs B 9acax ot 0 mo 23.
VYcranaBiauBas BpeMsi, Bbl MOKETE YJICPXKHUBATh KHOIKH «+» M «-» JUI YCKOPEHHOH

npokpyTku nudp. [pn

TpexkpatHoM HaxkaTuu KHonku «TIME SET» npoucxoaut oTMeHa yCTaHOBKH BPEMEHH, U
YCTPOMCTBO BO3Bpamaercst B MpPEXHUH pexuM HarpeBa. [0 OKOHYaHWMHM YCTAaHOBKH
BPEMEHHM yCTPOWCTBO BO3BpAIIAETCS B IIPEXHUI PEKUM HarpeBa U HaUWHAETCsl 0OpaTHBIH
orcuér BpemeHH. [lo OKOHUaHMM OTCUETa IUINTA aBTOMAaTHYECKM BBIKIIOHaercs. Jlis
[IpOBEpKU BpeMeHH HaxxmuTe KHONKY «TIME SET».

5. OTKJIIOYEHUE TIMTAHUA: Haxmure xkHOmkKy «ON/OFF»; Harpes
MIPEKPATHTCS, ¥ TUINTA HEPEUIET B PEKUM OXKHUIAHUSL.
6. KOJIbl HEUCITIPABHOCTEM
KOJ | HEUCITPABHOCTD KO/ | HEUCITPABHOCTb
EO LenTpansHBId ONOK yHpaBICHUS E5 Ommbka B paboTe IUIATHl FIIH
HEHCIIPaBeH IIEHTPAJIFHOTO OJI0KA yIIPaBICHHS
El Hert nocy bt E6 [Teperpy3ka 1o TOKy
CnumkoM HH3KO€ HaIpsDKeHHe OOpbIB  Tlemr WM KOPOTKOE
E2 E7
TIUTAHUS 3ambikanne bTU3
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C

E3 JIMIIKOM BRICOKOC HANPDKCIHC | pg IeperpeB KepaMUYECKOM MAHETH
MTUTaHUsI

E4 OOpbIB  IleMd WM KOPOTKOE E9 Meperpes BTH3
3aMBIKaHKE JaTYHKA TEMIIEPATYPhI

7. SAIIUTHBIE ITPUCITIOCOBJIEHUS
JlanHas rira pa3paboTaHa CreHaIbHO JJIsl OBITOBOTO MPUMEHEHHS.
1. 3amura OT nepeHanpsKeHust

Ecnu HanpspkeHHe MCTOYHMKA NMUTaHMA M3MeHsieTca B mpenenax ot 80 mo 280 B,
HACTPOWKH IJIMTHI U YCTaHOBKA TPEOYEeMOM MOIIHOCTH MPOUCXOIST B aBTOMAaTHUYECKOM
pexxume. Kornma HampspkeHHE BBIXOIUT 3a Tpeleibl yKa3aHHOTO JAMara3oHa, IUINTa
ABTOMATHYECKH IIEPEXOANUT B PEKHUM OXKUIAHHUS.

2. 3amura oT neperpesa
JlaTuuk TeMmIepaTrypbl KOHTPOJIUPYET TeMIlepaTypy BHYTpH ILuThl. Eciu paryuk
(uKcHpyeT neperpes, IIMTa aBTOMAaTHYECKH MEPEXOTUT B PEKUM OXKHIAHUS.

3. OonapyskeHune HeGOIbIINX MPEIMETOB
IIpu conpuKOCHOBEHHH € TOBEPXHOCTHIO IUIMTHI MOCYABI JuaMeTpoM MeHee 80 MM mmu
HEOOJNBUIMX NpPEAMETOB (HOXK, BHWIKA, INWNNOBL, KIOY W TJ.) pa3naercs
HpeayNnpekIaroNii 3ByKOBOM CUTHAIL.

4, OTcyTcTBHE MOCYABI MJIU HEMOAXOASIIIAA MoCcy1a
Ecnmu KacTprojid CHUMACTCA C IJIUTBI B MPOHECCEC T'OTOBKU WKW HE IMpUTroJHa JId
UCIIOJNIb30BaHMs, IUINTA HE pabOTaeT, M Ha SKpaHE MOSBISETCS KO/ OIIHOKH.

5. 3amuTHOE aBTOMAaTHYeCKOe BBIK/JIIOYEHHEe
Ecnu B Teuenue 2 yacoB paboTaromas IIMTa He TI0JIy4aeT KOMaH/l, OHa aBTOMaTHYECKH
BBIKJIFOYAETCSL.
(WckroveHue — npu yCTaHOBKe TaiiMepa OoJiee ueM Ha 2 4aca).

8. COBMECTHUMAS IIOCYIA

TpebGoBaHuUs K MOIXOAAIIEH MTOCYAE:

1. TpeGoBaHus K MaTepuayly MOCYAbI: THO JAOJDKHO OBITH M3TOTOBJICHO M3 MAaTEPHUAJIOB,

00J1a1a10IMX MarHUTHOM POBOIMMOCTBIO.
2. TpeOoBanus Kk popme: IUIOCKOE AHO, AUAMETpP OT 12 10 26 cM.
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Kacrproma T emetHan UsTyeHaR CroEOpODa
13 HepHAESHOIIEH CTAM  CKOBOpOAA CHOEOPOOAE  (Memes0/cTams)

" —
“FenesHad KACTPHNIA
BramIpoEaHHAA IoCYIa UaiTHitE 1= HepoRaBeromei] CTAmT
FUTH SMATHpP OEAHHEI

9. HEIIOJAXOJAIIAA ITIOCY A
VHnyKkunoHHas IJIMTa MOXKET paclio3HaBaTh MHOTHE BHUJIbI HArpeBaTENIbHBIX MPHOOPOB.
[Ipu oOHapyXeHHWU CIEIYIOIIMX BHUAOB TOCYABI IJINTA HE HArpEeBAcTCsl M HE MOXET

BBITIOJIHATD 3a/laBaCMbI€ OTI€paIvuu.
L

g W o .
- . -

HEHEI‘D CEAMIIAACA CTERIIAHHAR

£

Eepamirteckas KacTpHIIA . Kactpronz
CKOEOPOfA KaCTPHOMA
¢ EBITYEIBIM JHOM
.
- "\
- i1 [ocyna 13 CIUIAEA ¢ HESKHM
KacTprona ¢ HOBKAMI Brennuni guancerp el
nmenee 12 cm COTepURaHIeM HKelesa

10. YUCTKA 1 YXOJ

Bbl 7erko MokeTe OYHCTUTh TOBEPXHOCTh HMHIYKIMOHHOW IIIHTHI CICAYIOIINMHU

croco0amu.

Ilepen HawaIOM YHUCTKH OTCOEIMHHUTE CHIIOBOH KaOelnb.

1. HeOonpuine 3arpsi3HEHUs] yHAJIUTE BIAXHOH candeTkod; Macio cmoiite 3yOHOMU
MIacTOH WM HeHTpaIbHBIM MOIOIINM cpeacTBOM. He ckpebuTte moBEpXHOCTH JKECTKON
METKOM.

2. Ypamure rps3b | IbLUTb U3 BO3yXONPUEMHUKA U BEHTHISLIMOHHOTO OTBEPCTHUS BATHOM
nanouykoil. Crempl KMpa akKypaTHO CMOWTE MSTKOW IIETKOH ¢ MSATKUM MOIOITUM
CPENCTBOM.

3. He pnonyckaiite mnomajaHus BOJbI BHYTPb IUIUTBI BO BPEMsl YHCTKH, Iepel
HCIOJIb30BAaHUEM BBITHPAUTE IJIUTY HACYXO.

4. He noacrapsiite minTy no HaboOp BOABI M HE MOTPYKANTE MOITHOCTHIO €€ B BOIY.

5. He pa3bupaiite mmry.
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JlepkuTe MINTY B YUCTOTE U HE JOMyCKAWTe MOMalaHNsl BHYTPh HACEKOMBIX, KOTOPBIE
MOTYT BBIBECTH €€ U3 CTPOS.
[Nomp3yiiTech YUCTONH MOCYHOH, YTOOBI HAa TMOBEPXHOCTH IUTUTHI HE CKAIUTABAJICS
MIPUTOPEBLLINH JKHP.
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